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RESUMEN

La finalidad del presente proyecto de investigacion consta de la propuesta del disefo
arquitectonico de un Centro Artesanal Turistico de procesamiento del Cacao, implantada en el
sector La Primavera, parroquia Patanemo dentro del Plan de Ordenamiento Urbano propuesto, con
el objetivo de proporcionar un desarrollo econdomico, social y cultural a través de la actividad
agricola y turistica de la produccion de cacao, los equipamientos industriales actualmente no han
evolucionado con enfoque a la produccion agricola. Se plantea un problema definido, razones por
las que se debe realizar una intervencion urbana y los objetivos que se cumpliran para ello;
tomando desde el inicio la recopilacion de toda la informacidon necesaria para una correcta
reestructuracion urbana e implantacion del proyecto. La linea de investigacion adopta el enfoque
de ciencias cognitivas y aplicadas, empleando la metodologia corresponde a un proyecto de tipo
factible, bajo una investigacion documental y de campo por naturaleza, para ser posible el
cumplimiento de dichos objetivos, certificando las condiciones en las que se encuentra la ciudad a
través de una entrevista aplicada a una poblacion que se encuentre dentro de la parroquia
Patanemo, llevando los resultados a un analisis, demostracion e interpretacion. Cumpliendo tres
fases para su desarrollo, como el diagnodstico de las condiciones urbanas de la parroquia y
tipologicas del cultivo de cacao, seguido del andlisis de las determinantes y aunado a ello el disefio
de la propuesta arquitectonica. Por ultimo, la importancia de llevar a cabo la realizacion del
proyecto, es llevar a su méximo grado de aprovechamiento la produccion del cacao, para promover
y fomentar a las personas el surgimiento social y econémico en dicha actividad, desarrollandose
en un espacio funcional, cdmodo, y acoplado.

Descriptores: Centro artesanal, turismo, produccion, cacao.
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ABSTRACT

The purpose of this research project is to propose the architectural design of a Tourist Craft Center
for Cocoa Processing, located in the La Primavera sector, Patanemo parish, within the proposed
Urban Planning Plan. The objective is to provide economic, social, and cultural development
through agricultural and tourist activities related to cocoa production. The current industrial
facilities have not evolved with a focus on agricultural production. A defined problem is presented,
along with reasons why an urban intervention is necessary and the objectives that will be achieved
through it. From the beginning, the necessary information is gathered for a proper urban
restructuring and implementation of the project. The research approach adopts a cognitive and
applied sciences perspective, using a feasible project methodology, based on documentary and
field research. This allows for the fulfillment of the objectives, certifying the conditions of the city
through an interview applied to a population within the Patanemo parish, and analyzing,
demonstrating, and interpreting the results. The development of the project consists of three
phases: diagnosing the urban and typological conditions of the parish and cocoa cultivation,
analyzing the determinants, and designing the architectural proposal. Finally, the importance of
carrying out the project is to maximize cocoa production in order to promote and foster social and
economic growth in this activity. This will be achieved through the development of a functional,
comfortable, and suitable space.

Descriptors: Craft center, tourism, production, cocoa.



INTRODUCCION

El plan de ordenamiento urbano es un instrumento de planificacion territorial que establece
las normas y directrices para el desarrollo fisico y territorial de una ciudad o area urbana. Su
objetivo es regular la distribucion del suelo, la ubicacion de las edificaciones, los equipamientos y
servicios publicos, la movilidad y el transporte, y la proteccion del patrimonio cultural y ambiental.
El plan de ordenamiento urbano busca garantizar un crecimiento equilibrado y sostenible de la
ciudad, promoviendo la calidad de vida de sus habitantes y la eficiencia en el uso de los recursos.

En otro orden de ideas, un centro artesanal de produccion es un espacio fisico donde se
lleva a cabo la elaboracion de productos artesanales, ya sea por parte de un grupo de artesanos o
de manera individual. Estos centros suelen contar con las herramientas y materiales necesarios
para la produccion, asi como con un espacio de exhibicion y venta de los productos elaborados.
Estos centros son importantes para la preservacion y promocion de la cultura y tradiciones locales,
asi como para el desarrollo econdémico de las comunidades donde se encuentran. Por otro lado, el
agroturismo es una actividad turistica que se desarrolla en zonas rurales y que tiene como objetivo
principal la promocién y valorizacién del patrimonio cultural, natural y gastronomico de las
comunidades locales. Se trata de una forma de turismo sostenible que contribuye al desarrollo
econdémico y social de las zonas rurales y al mismo tiempo fomenta la conservacion del medio
ambiente y la cultura local.

Partiendo de esta informacidn, resulta de particular interés revisar y evaluar, cudles son los
conceptos y principios constitucionales que condicionan el urbanismo, la planificacion urbana y
el ordenamiento territorial de nuestras ciudades y, muy concretamente para zonas rurales, como lo
es la parroquia Patanemo, en el estado Carabobo, donde mediante este proyecto se propone
desarrollar un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento del Cacao. Esto, debido a, que el
comercio mundial de productos primarios, entre ellos el cacao en grano, es de significativa
importancia, dado que la produccién y el comercio de estos bienes contribuyen con la satisfaccion
de los requerimientos energéticos y nutricionales de la poblacion, y constituyen la base de la
economia nacional de la mayoria de los paises subdesarrollados. Es por ello, que, basado en
proponer la implantacion de un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento del Cacao, se busca
generar ingresos y mejorar la calidad de vida de los habitantes del sector. La meta que se persigue

es colocar productos de excelente calidad en mercados altamente competitivos tanto a nivel
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nacional como a nivel internacional, teniendo como guia los lineamientos y caracteristicas que
rigen una actividad agricola responsable y a plena conciencia de cada uno de los aspectos sociales

que motivan el desarrollo y bienestar de sus involucrados.

Capitulo I. Planteamiento Del Problema: Se realiz6 la descripcion situacional para
plantear la problematica que conduce a la formulaciéon de una interrogante, estableciendo los
objetivos de la investigacion, al igual que se justifica y delimitan sus aspiraciones.

Capitulo II. Marco Teorico: Se mostraron los antecedentes relativos al proyecto de
investigacion, se explica la normativa legal utilizada, las determinantes, la definicién de términos
basicos y las bases teoricas y legales que lo sustentan.

Capitulo III. Marco Metodolégico: Se planted e indic6 de manera breve la metodologia
y el tipo de investigacion a realizar, se tomaron en cuenta las cifras de poblacion para luego definir
la muestra abordada en el estudio, se expuso el analisis de datos, técnica e instrumentos de
recoleccion de informacion, fases de la investigacion y recursos de tiempo.

Capitulo IV. La Propuesta Arquitectoénica: Se describe la ubicacion, variables naturales,
determinantes urbanos, la propuesta urbana y por ultimo la propuesta arquitectonica.

Anexos. Se presentaron los formularios de las encuestas y otros instrumentos que

complementaron la investigacion.



CAPITULO 1
EL PROBLEMA

1.1. Planteamiento del Problema

El cacao es un rubro que fue utilizado como moneda de canje entre espafioles e indigenas
en suelo venezolano desde la época de la colonia, sin embargo, no existe un registro oficial de la
primera vez que se comenzd a sembrar como cultivo en el territorio nacional. Durante muchos
afios Venezuela ocup6 el primer lugar en el mundo de la exportacion de cacao y, tras una etapa de
estancamiento, se produjo un incremento de la produccién de cacao, alcanzando volimenes de 22
mil toneladas al afio, representando un 0.04% de la produccién mundial de grano. Quintero (2004)

Segun Hoyos (1989) “se desconoce el pais americano de origen. Algunos incluso afirman
que pudo haber sido Venezuela. Esta afirmacion se fundamenta, segin Pittier, en que se han
encontrado extensos cacaotales en las regiones boscosas del Rio Negro y del alto Orinoco” (p.311).

En consecuencia, el cacao venezolano es considerado como uno de los mejores del mundo,
reconocido a nivel mundial por sus caracteristicas de aroma y sabor con notas frutales y aromaticas.
Estévez (2015) sefiala:

En una misma finca uno puede encontrar hasta 10 cluster (o familias genéticas) diferentes
que lo convierten en un sabor Unico ¢ inigualable. Algunas notas de sabor tipicas del cacao
venezolano son frutales con notas citricas, aromas florales y notas de sabor de melaza, siendo

en algunos casos algo cremoso en sabor (p.22).
En tal sentido, en Venezuela existen tres tipos de cacao: el criollo, el amazonico forastero
y el cacao trinitario, este ultimo nace de la mezcla de los dos primeros, cada uno con diferente
color de mazorca y semilla. Segun Cacao de Patanemo (2020) “El grano de Patanemo posee unas

caracteristicas de alta genética trinitaria y media descendencia criolla, a causa de la hibridacion y

el estandar de calidad”.

Figura 1. Grano de Patanemo con genética trinitaria, cosecha 2016-2017
Fuente: Patanemo Intercacao



Por otra parte, la declaracion de Québec (2002) afirma que el agroturismo se cataloga como
una “contribucion potencial al alivio de la pobreza y a la proteccion del medio ambiente en
ecosistemas amenazados”; asi como a la “sensibilizacion de los viajeros respecto a la conservacion
del patrimonio natural y cultural”. La actividad turistica ocurre en un dmbito donde entran en
contacto personas de bagajes culturales y socioecondmicos diferentes, dicha relacion causa efectos
en las tradiciones y manifestaciones culturales, en los valores, comportamientos sociales y
repercute sobre la identidad de las comunidades receptoras de forma positiva o negativa.

En la parroquia Patanemo, actualmente existe una dominante actividad econdémica
destinada al cultivo y cosecha de granos de cacao, asi como la actividad turistica y econdmica de
tipo costero destinada a la Bahia de Patanemo. Laura Pefia en el articulo del blog ;Qué es la
actividad economica? (2018) afirma que:

La actividad econdmica es el procedimiento que implica la produccion e intercambio de
bienes y servicios con el fin de satisfacer las necesidades del consumidor y conseguir un
beneficio por ello. En todas las actividades econémicas diferenciaremos tres etapas que son:
la produccidn, la distribucion del mismo y el consumo.

Hacienda El Encanto

Figura 2. Ubicacion de hacienda productora de Cacao en Patanemo 2023
Fuente: Google Maps

En efecto el agroturismo en la parroquia de Patanemo no es controlado, lo cual tiene como
consecuencia la contaminacion del Rio Patanemo y la quebrada Las Ibarras, erosion del suelo por
impacto de los visitantes, deterioro y destruccion de la fauna y la flora local, la dificultad para
cuantificar el impacto econdmico del agroturismo se debe al hecho de que se estructura en una
cadena productiva multifacética que afecta actividades productivas. La falta de regulacion y

supervision ha permitido la realizacion de actividades turisticas sin considerar su impacto en el
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entorno natural y cultural. Asimismo, la importancia del analisis de esos impactos radica en la
produccion de conocimiento que puede ser utilizado por los entes gubernamentales y
organizaciones no gubernamentales para reducir perjuicios del agroturismo o potenciar las
experiencias positivas de todos los involucrados, causando una falta de diversificacion en la
economia local y una dependencia excesiva del comercio turistico como rubro econdmico
principal.

En otro orden de ideas, el sistema educativo formal e informal, segun se desprende de los
diferentes programas de estudio basico, medio y superior, no ha valorado el conocimiento del
cultivo de cacao y su importancia como rubro para el pais, asi como el proceso que conlleva
transformar un fruto como el cacao en subproductos como licor de cacao, manteca de cacao, cacao
en polvo y productos finales como barras de chocolate. Esto ha llevado a una disminucién en la
produccion y calidad del cacao venezolano, asi como a una pérdida de oportunidades econdmicas
para las comunidades locales que dependen de su cultivo.

La Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura (2021) en su
portal web, afirma que:

“Los subproductos del cacao, como la manteca de cacao y el polvo de cacao, tienen un gran

potencial en la industria alimentaria y cosmética. La diversificacion de la produccion de

cacao hacia la fabricacion de estos subproductos podria generar mayores ingresos y valor
agregado para los productores y las comunidades locales. Destacando el potencial de los
subproductos del cacao, como la manteca y el polvo de cacao, para generar mayores ingresos

y valor agregado en la industria alimentaria y cosmética, lo que podria beneficiar a los

productores y comunidades locales™.

En base de las consideraciones anteriores, la falta de valoracion del conocimiento del cultivo
de cacao y su importancia como rubro para el pais en el sistema educativo formal e informal ha
contribuido a la falta de interés y compromiso por parte de las nuevas generaciones en su
preservacion y desarrollo, presenta la necesidad de proporcionar una infraestructura en donde el
cultivo de cacao y su procesamiento, fomente el desarrollo del agroturismo como impulso
economico de la parroquia. En conclusion, abordar estos problemas es fundamental para promover
el desarrollo sostenible del cultivo del cacao en Venezuela, proteger el medio ambiente y la
biodiversidad local, fomentar la valoracion y preservacion del conocimiento ancestral asociado a

este importante rubro. Asimismo, la oportunidad de promover y preservar la cultura y la historia

del cacao en la region.



1.2. Formulacion del Problema

(De qué manera se puede fomentar la actividad turistica del cultivo de cacao a través de

una infraestructura en la parroquia Patanemo, estado Carabobo?
Objetivos de la Investigacion
Objetivo General

Proponer un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento del Cacao para el fomento de la

actividad turistica de la parroquia Patanemo, estado Carabobo.
Objetivos Especificos

-Diagnosticar las condiciones urbanas de Patanemo y tipologicas del cultivo de cacao.

-Analizar las determinantes fisico-ambientales y estudio de normativas para la definicion

de las necesidades de la zona.

-Disefiar la propuesta arquitectonica de un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento de

Cacao en la parroquia Patanemo.

1.3. Justificacion de la Investigacion

Carabobo es uno de los estados de Venezuela que cuenta con una superficie cosechada de
cacao de alrededor de 19.540ha, siendo el segundo en la region norcentral-costera en el cultivo del
mismo. Por mucho tiempo en Venezuela este rubro fue uno de los méas importantes a nivel
nacional, incluso mas que el petréleo y el café.

Patanemo cuenta con el potencial para ser uno de los productores mas competitivos en el
cultivo de cacao en el pais. Implementar el agroturismo para el fortalecimiento de la actividad
turistica impartiendo el conocimiento de su proceso industrial, se justifica en virtud de desarrollo
de nuevas oportunidades en la parroquia de Patanemo, ayudar al agricultor y/o productor en sentido
de progreso, para asi disminuir las diferentes problematicas que afronta, promover el desarrollo
sostenible del cultivo del cacao en Venezuela para proteger el medio ambiente y la biodiversidad
local, fomentar la valoracion y preservacion del conocimiento ancestral asociado a este importante
rubro, y generar nuevas oportunidades econodmicas y turisticas para la poblacion local, una
economia mas competitiva se traduciria en un mayor tejido de cadena productiva, mas valor
agregado en los subproductos y, por lo tanto, en bienestar, desarrollo y potencia socioecondmica

para la poblacion.



Asimismo, el Centro Artesanal Turistico de Procesamiento es una iniciativa clave para
promover el desarrollo sostenible del cultivo del cacao en Venezuela, proteger la biodiversidad
local y preservar el conocimiento ancestral asociado a este importante rubro. Ademads, esta
iniciativa tendria un impacto significativo en la economia local, generando nuevas oportunidades
para la poblacion local y mejorando su calidad de vida, generando un impacto significativo en el
turismo local, ya que atraeria a visitantes interesados en conocer mas sobre el cultivo y
procesamiento del cacao, asi como en degustar productos derivados de este rubro.

De la misma manera puede tener un impacto econémico significativo en un pueblo.
Algunos de los beneficios econdmicos que pueden derivarse de esta actividad incluyen la
generacion de empleos directos e indirectos en el pueblo, lo que puede aumentar la tasa de empleo
y reducir la pobreza. El aumento de ingresos, la produccion y venta de productos de cacao pueden
generar ingresos para los agricultores y otros empresarios locales, lo que puede mejorar la
economia del pueblo. Asimismo, la promocion del turismo, puede atraer a turistas interesados en
conocer sobre el proceso de produccion del cacao y degustar productos derivados del mismo. Esto
puede aumentar la cantidad de visitantes al pueblo y generar ingresos adicionales para los negocios
locales, desarrollando a su vez diversificacion econdmica del pueblo, reduciendo la dependencia
de una sola actividad econémica.

La mejora en la calidad de vida, aunado al aumento en los ingresos y el empleo pueden
mejorar la calidad de vida de los residentes del pueblo, lo que puede tener un impacto positivo en
la salud, educacion y bienestar general. En este contexto de posibilidades turisticas y economicas
de transformacion, se suscribe este proyecto. Ademads, permitiria la promocion y difusion del
conocimiento ancestral sobre el cultivo de cacao, su proceso de produccién y su importancia
cultural y econdmica en Venezuela, contribuyendo con la valoracién y preservacion de este
patrimonio inmaterial, asi como a la formacion de nuevas generaciones de agricultores y
productores comprometidos con el desarrollo sostenible del cultivo.

A su vez, la Universidad José Antonio P4ez mediante esta propuesta obtiene una
investigacion completa sobre el Centro Artesanal Turistico de Procesamiento y el turismo
sirviendo asi de referencia, para futuras investigaciones. El autor proyecta su conocimiento, con el

objetivo de obtener el titulo de arquitecto.



1.4. Alcance

La propuesta de un Centro Artesanal de Procesamiento del Cacao trasciende el desarrollo
rural en cuanto a la actividad turistica y la posibilidad de otorgar un valor agregado tras el
procesamiento del mismo. En base de las consideraciones anteriores se tiene como objetivo social,
un cambio de percepcion hacia las formas de hacer turismo fomentando a su vez la cultura del
proceso de cultivo y produccion. Siguiendo el mismo orden de ideas, este desarrollo potenciaria a
las actividades economicas y turisticas, generando cambios en la calidad de vida y el dmbito
socioecondomico de la poblacion.

El alcance del proyecto comprende el cultivo, cosecha, procesamiento hasta la fase de
subproductos como la manteca y el licor de cacao. Serd llevada solo hasta la fase conceptual de
trata de logica estructural y logica de instalaciones de servicios, planos, cortes, fachadas, detalles
Yy maquetas.

1.5 Delimitaciones

La delimitacion geografica del proyecto es el siguiente:

N

\
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Parque Nacional 3 ' -"Parque Nacional
San Esteban ’ i (111 San Esteban

'S
Parque Nacional San Esteban

a

Figura3. Delimitacion geografica proyecto
Fuente: Google Maps
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CAPITULO II
MARCO TEORICO

Segtin Palella y Martins (2012) estipulan lo que implica el siguiente capitulo, dictaminando que:

“Esta parte de la investigacion es de gran importancia por cuanto permite ubicar, dentro de
un contexto de ideas y planteamientos, el estudio que se aspira realizar. El marco tedrico
debe destacar la estrecha relacion existente entre la teoria, la practica, el proceso de
investigacion y el entorno” (pag. 62).

2.1. Antecedentes

La firma MEC Arquitectura (2018) en su proyecto “Centro de Investigacién Chocolab”
construido en Necocli, Colombia, es un centro de desarrollo e innovacién cuyo principal objetivo
es estimular la cultura y el intercambio de conocimientos, promoviendo la transformacion social
y la sostenibilidad. El proyecto en si es un ejemplo de lo que se puede conseguir con materiales y
tecnologias locales que respondan eficazmente al entorno.

Dado a que el edificio esta situado en un entorno calido y humedo, el disefio se basa en
estrategias pasivas que ayudan a mitigar el clima sin aumentar el uso de energia, con el objetivo
de proporcionar ventilacion natural, los arquitectos utilizaron un sistema de fachada permeable de
baja tecnologia, permitiendo e induciendo el flujo de aire en todo el edificio, este mismo elemento
garantiza la entrada de luz solar que ilumina el interior de forma natural, a la vez que asegura un
elevado confort térmico, el agua utilizada en el edificio procede de aguas pluviales tratadas, el
edificio fue disefiado para ser flexible y adaptable. La fachada de madera es movil y permite que

el edificio responda a las necesidades de los usuarios, asi como a las condiciones meteorologicas.

Figura 4: Vista centro de investigacion.

Fuente: Desingboom, 2020.



Los aspectos arquitectonicos a considerar de este proyecto es el sistema constructivo de
fachada permeable de baja tecnologia, permitiendo e induciendo el flujo de aire en todo el edificio,
este mismo elemento garantiza la entrada de luz solar que ilumina el interior de forma natural, a la
vez que asegura un elevado confort térmico. El agua utilizada en el edificio procede de aguas
pluviales tratadas. El edificio fue disenado para ser flexible y adaptable. La fachada de madera es
movil y permite que el edificio responda a las necesidades de los usuarios, asi como a las
condiciones meteorologicas.

El arquitecto Rafael Solis (2018), en una de las companias de café més grandes del
mundo, Starbucks Coffee Company, tiene en Costa Rica su tnica finca cafetalera a nivel mundial;
plan que traerda multiples beneficios puesto que el proyecto que alli se desarrolla es exclusivo del
territorio, a pesar de que la firma tiene presencia en mas de 40 paises en todo el orbe. Abrié un
centro de visitantes para el 2018 en las faldas del Volcan Poas que busca un entendimiento mas
amplio del trabajo que la compaiia ha efectuado a lo largo de dos décadas. Se encuentra un
laboratorio relacionado a la mejora constante en la produccion del café, alli se encuentran dos
beneficios: uno himedo y otro seco.

Starbucks decidié renovar ambos para mejorar la eficiencia, capacidad de proceso y
mitigacion de la huella, al utilizar equipo mucho mas eficiente con menor consumo de agua y
energia. Con 240 hectareas de terreno, 170 has se dedican a la siembra de café y 10 has a
investigacion, el terreno también posee zonas protegidas. La firma quiso reflejar una vision

vanguardista y dindmica, que refleje la innovacion que Starbucks desea imprimir en su proceso.

Figura 5: Vista fabrica

Fuente: Starbucks historias y noticias Latinoamérica, 2018.
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La piel del edificio utiliza Zaran y HG, materiales que se mezclan y mutan con el paisaje
circundante. Con la inauguracion de esta hacienda, se pretende demostrar una forma mas eficaz
para la produccion cafetalera, que no contribuye a la contaminacion ambiental sino mas bien
contrarrestar, demostrando la posibilidad de generar un cambio y evolucion dentro del campo
industrial de las grandes marcas de caf¢, llevando consigo el disefio arquitectonico de relacionarlo
mas con el contexto y promoviendo ademas la actividad cultural turistica de exhibir su proceso
con recorridos para visitantes y un area de degustaciones para una mejor experiencia. Con el
argumento presentado se hace notable la relacion al proyecto a disefiar en Patanemo, cumpliendo
con los mismos objetivos, buscando cambio de las tradicionales industrias del cacao que beneficien
el ambiente, y una participacion de los ciudadanos que han tenido este producto dentro de su
formacion cultural, llevandola también a exponerla al publico turistico y de aprendizaje.

Los Arquitectos Ernesto Bilbao y Fernando Bucheli (2018) en el proyecto construido
“Jardin del Cacao y Chocolate” ubicado en Napo, Ecuador. En un predio de 5 hectareas de
propiedad municipal, el Jardin del Cacao y Chocolate es un proyecto arquitectonico-paisajistico
demostrativo cuyo principal objetivo es preservar y difundir el patrimonio cultural y natural en
torno a la produccion del cacao fino de aroma. La propuesta se desarrolla por medio de un circuito
mayor—que contiene otros tres circuitos menores—cuya principal funcion es articular los espacios
del bosque productivo con varios pabellones interpretativos que muestran cronologicamente el
proceso de produccion del cacao fino de aroma desde su sembrio hasta su procesamiento en

chocolate artesanal

Figura 6: Mapa de recorrido

Fuente: arquitecturapanamericana, 2018.
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El aspecto a considerar es el alcance del proyecto, por la organizacion del circuito mayor
subdividido en tres circuitos menores mediante el agroturismo. Otro aspecto a considerar es la
materialidad como la madera y el bambu guadua, Estos materiales se emplean para la estructura,
pisos y senderos elevados, cubiertas y para varios tipos de paredes y celosias que proveen al

proyecto de su caracter tectonico, y que permiten ventilacion cruzada y aireacion naturales.

Figura 7: Area interior de modulos.

Fuente: arquitecturapanamericana, 2018.

Asimismo, Quintero, Estefania (2021), presentd su trabajo de grado titulado “Disefio
Arquitectonico de un Centro de Produccion y Museo del Cacao dentro del Plan de
Revitalizacion de la parroquia Canoabo, Municipio Bejuma, Estado Carabobo”. Optando por
el titulo de Arquitecto. La investigadora plantea el trabajo de grado del Disefio de un Centro de
Produccioén y Museo del Cacao dentro del Plan de Revitalizacion de Canoabo, Municipio Bejuma,
Estado Carabobo, con la finalidad de mejorar el sector agroindustrial, siendo Canoabo productor
agricola donde destacan las siembras de cacao, este proyecto beneficiara a la comunidad en lo
economico, social y cultural involucrando sus habitantes, como también otorgandole
reconocimiento nacional hasta lograr traspasar fronteras. En cuanto a lo historico referente al cacao
es un factor importante ya que en conjunto se busca crear un recorrido donde las personas puedan
observar y entender el proceso de produccion del cacao hasta la creacion del chocolate perfecto
que serd comercializado. El proyecto esta fundamentado en la modalidad de proyecto factible,
dentro de una investigacion de campo, apoyado en un nivel de investigacion documental,

implementando herramientas y recursos que ayuden al desarrollo del mismo.
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En otro orden de ideas, Mathison, Daniela (2022), presentd su trabajo de grado titulado
“Disefio de una Planta Industrial para Procesar Cacao en el Reordenamiento Urbano de
Valle del Este, San Diego, estado Carabobo”. Optando al titulo de Arquitecto. La investigadora
plantea el trabajo de grado la propuesta del disefio de una Planta Industrial Procesadora de Cacao,
implantada en la ciudad de Valle del Este de San Diego dentro de la intervencion urbana propuesta,
que proporcione un aumento econdémico y social con actividad de comercializacion y produccion
de cacao, ya que en sus comienzos, la ciudad se desarrollaba en la parte agricola; sin embargo, la
parte de los equipamientos industriales hasta la actualidad no ha evolucionado con enfoque a la
produccion agricola, como mds bien representaba antes un fuerte no solo del municipio sino del
territorio venezolano.

Se plantea un problema definido, razones por las que se debe realizar una intervencion
dentro del urbanismo y los objetivos que se cumpliran para ello; tomando desde el inicio la
recopilaciéon de toda la informacidon necesaria para una correcta reestructuracion urbana e
implantacion del proyecto. La metodologia empleada corresponde a un proyecto de tipo factible,
bajo una investigacion documental y de campo por naturaleza, para ser posible el cumplimiento
de dichos objetivos, certificando las condiciones en las que se encuentra la ciudad a través de una
encuesta aplicada a una poblacion que se encuentre dentro de San Diego y/o ciudades adyacentes,
y llevando los resultados a un andlisis, demostracion e interpretacion. Segun las fases planteadas
al final del documento, se demuestra la adquisicion de todos aquellos datos y recursos, la
formulacion y aplicacion del instrumento de recoleccion de datos, el planteamiento de una

propuesta de Intervencion urbana junto con la Propuesta de Proyecto Individual.

2.2. Teoria Central de la Investigacion

Teoria de la Arquitectura

La teoria de la arquitectura es un campo de estudio que se enfoca en el analisis y
comprension de los principios y fundamentos que rigen la creacion de espacios habitables. Esta
disciplina se basa en la observacion y andlisis de las obras arquitectonicas existentes, asi como en
la investigacion y desarrollo de nuevas técnicas y materiales. Para llevar a cabo una tesis en este
campo, es necesario aplicar diversas técnicas de recoleccion de datos, como la observacion directa
de edificios y espacios publicos, la realizacion de entrevistas a arquitectos y expertos en la materia,

la aplicacion de encuestas a usuarios de edificios y espacios publicos, y la realizacion de pruebas
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y experimentos para evaluar el impacto de ciertos materiales o disefios arquitectonicos en el
bienestar y calidad de vida de las personas.

La teoria de la arquitectura de Le Corbusier se centra en la idea de que la arquitectura debe
ser funcional, eficiente y estética. El creia que la arquitectura debia ser disefiada para satisfacer las
necesidades de la sociedad moderna y que debia ser adaptada a las nuevas formas de vida y trabajo.
Le Corbusier también desarroll6 el concepto de la "maquina de habitar", que se refiere a la idea de
que una casa debe ser disefiada como una maquina para vivir, con espacios interiores y exteriores
cuidadosamente organizados para satisfacer las necesidades de sus habitantes.

Teoria del Disefio

De acuerdo con lo establecido por Francis D.K. Ching, en su libro “Arquitectura: Forma,
Espacio y Orden” (1982):

“Habitualmente, la arquitectura se concibe (disefia) y se realiza (construye) como respuesta

auna serie de condiciones previamente existentes. Por sus caracteristicas, estas condiciones

pueden ser simplemente funcionales o pueden reflejar, en distinto grado, propo6sitos de tipo
social, econdmico, politico e incluso fantastico o simbodlico. En todo caso, se da por

supuesto que el conjunto de condiciones -el problema- no alcanza el nivel satisfactorio y

que seria muy beneficioso un nuevo conjunto de condiciones, es decir, una solucion. Asi

pues, el acto de crear arquitectura es la resolucion de un problema o proceso de disefio”.
2.3 Bases Teoricas

Patanemo es una comunidad rural que ha estado cultivando cacao durante generaciones y
ha desarrollado un conocimiento experto sobre la produccion de cacao de alta calidad. La
propuesta de un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento, proporciona nuevas oportunidades
economicas para la comunidad y fomentar la preservacion de su patrimonio cultural y natural. De
acuerdo a estas premisas, se desarrollan algunas definiciones que fortalezcan tedricamente la
investigacion.

2.3.1 Centro Artesanal: Los Centros de Produccion Artesanal (CPA) son aquellos lugares
ubicados a lo largo de nuestro pais, que se caracterizan por el desarrollo de un tipo de artesania,
como consecuencia de la disponibilidad y acceso a la materia prima en su entorno, lo que le otorga
identidad cultural.

2.3.2 Agroturismo: El agroturismo se define como aquel que se caracteriza porque el visitante

participa activamente de las actividades productivas de las fincas dedicadas a cultivos o produccion

animal, ya sea con fines demostrativos o productivos. Barrera (2006).
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2.3.3 Cacao: El arbol de cacao es una planta que crece de forma silvestre, cuyo origen se ubicaria
hace mas de cuatro mil afios en la cuenca del rio Amazonas. Las mas antiguas referencias historicas
indican que fue domesticado en América Central por la cultura Maya, que lo consumia como
bebida amarga. Descubierto durante las primeras exploraciones de América, el cacao se extendié
con ¢éxito a través de Europa en el siglo XVII conforme se le fueron anadiendo edulcorantes y
saborizantes Canessa, (2014).

Desde la época precolombina en América Central y luego de su difusion a América del
Sur, Asia y Africa se han desarrollado distintas variedades. Se realizaron estudios genéticos del
cacao y se identifico tres variedades principales, Criollo, Forastero y Trinitario:

e (acao Criollo: Variedad que crece bajo condiciones semi silvestres y se distribuye desde
Meéxico hasta Colombia y Venezuela. Son arboles poco vigorosos, de lento crecimiento y
mas susceptibles a enfermedades y plagas que la variedad Forastero. Sin embargo, su fruto
se caracteriza por ser dulce y por producir un chocolate de menor amargor. Estela (2012)
Cacao Forastero: se caracteriza por ser de mayor tolerancia a las enfermedades que el cacao
Criollo. Representa aproximadamente un 95% de la produccion mundial, proveniente de
los paises de Africa Occidental y Brasil.

e (Cacao Forastero: Originario de la Alta Amazonia, es el de mayor produccion en los
paises de Africa. Por ser resistente y poco aromatico es principalmente usado para
mezclar y dar cuerpo al chocolate. Estela (2012)

e C(Cacao Trinitario: Hibrido entre el Criollo y el Forastero, originario de la isla
Trinidad, nunca se ha encontrado en estado silvestre. Posee caracteristicas intermedias
entre el Criollo y el Forastero. Se diseminé en América Latina y El Caribe y fue introducido
en Africa alrededor de 1850. Es méas aromatico que el Forastero y mas resistente que el

Criollo. Representa del 10% al 15% de la produccion mundial. Estela (2012)

2.3.4 Sostenibilidad: La investigacion y analisis respecto a la relacion entre el medio ambiente y
la sociedad, concluyd el concepto de sostenibilidad como "la idea central unificadora mas
necesaria en este momento de la historia de la humanidad" (Bybee, 1991). El concepto pretende
movilizar a la sociedad y concientizar sobre la responsabilidad colectiva y su papel fundamental

en la mitigacion y accion frente a los multiples y peligrosos problemas y retos a los que se enfrenta
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la humanidad en términos ambientales y de desarrollo por la cooperacion y defensa sobre el interés
general.

2.3.5 Desarrollo sostenible: La definicion de desarrollo sostenible se origina en el informe
“Nuestro futuro comun” presentado en 1987, por la comisiéon Brundtland ante la Comision
Mundial sobre Ambiente y Desarrollo de la Organizacion de las Naciones Unidas. La definicion,
como aparece en el informe es "Satisfacer las necesidades del presente sin comprometer la
capacidad de las futuras generaciones de satisfacer las suyas" (Boni, 2001). Esto significa que para
evitar comprometer la capacidad de renovacion de los recursos naturales renovables ni agotar los
ya existentes y mitigar el impacto de los procesos de desarrollo, se deben planear y realizar
respetando el papel y prioridad de la Naturaleza sobre cualquier accion humana directa e indirecta
sobre la misma.

Las tres grandes dimensiones u objetivos sobre las que el desarrollo sostenible funciona
son el ambiental, el social y el econdmico, con los que se aspira la consecucion de un crecimiento
econdémico de la region a partir de la equidad social y econémica y un proceso de establecimiento,
levantamiento y manejo del cultivo de cacao con lineamientos sustentables. Existen diferentes
tipos de sostenibilidad en el desarrollo sostenible:

e Sostenibilidad ecoldgica: El ecosistema mantiene las caracteristicas que le son esenciales
para la sobrevivencia en el largo plazo. Aqui nos referimos a especies, poblaciones y
ecosistemas. Lozano (2003).

e Sostenibilidad econdmica: Es el manejo y la gestion adecuada de los recursos naturales que
permiten que sea atractivo continuar con un sistema econdmico. Lozano (2003).

e Sostenibilidad social: Cuando los costos y los beneficios son distribuidos de manera
adecuada, tanto entre el total de la poblacion actual como con la poblacién futura. Aunque
ambas cosas sean contradictorias a corto plazo, a la larga y por sus interdependencias, se

convierte en una obligacion. Lozano (2003).

2.3.6 Proceso productivo: En la planificacion y ejecucion de cualquier tipo de proyecto de
produccion, se debe conocer de primera mano el proceso productivo de lo que se va a tratar. Ya
que de esto lograr la transformacion de entradas en salidas, siendo las entradas un factor inicial y

el producto el destinado a la venta y beneficio directo de sus responsables. Ventura (2011).
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2.3.7 Cadenas productivas: Segln la Direccion General de Promocion Agraria del Minagri, la
cadena productiva es un conjunto de agentes econémicos interrelacionados por el mercado, desde
la provision de insumos, produccion, transformacion y comercializacion hasta llegar al consumidor
final. Cuando estos agentes se articulan en términos de tecnologia, financiamiento y/o capital se
esta frente a La Alianza Cacao Pert y la cadena productiva del cacao fino de aroma a una cadena

productiva competitiva, capaz de responder con rapidez a los cambios del mercado. Riego (2016).

2.3.8 Sistemas agroforestales: Un sistema agroforestal (SAF) es un sistema agropecuario cuyos
componentes son arboles, cultivos o animales. Tiene los atributos de cualquier sistema: limites,
componentes, ingresos y egresos, interacciones, una dindmica y una relacion jerarquica con el
sistema de finca. Son tres los atributos deseables de los SAF:

e Laproductividad al elaborar bienes, mercancias y servicios requeridos por los productores.

e La sostenibilidad al mantener o aumentar su productividad en el tiempo, producir

conservando y conservar produciendo.
e [aadaptabilidad al ser aceptado por el agricultor inclusive con las limitaciones econdmicas

y biofisicas impuestas por el medio.

2.3.9 Procesamiento del Cacao: El proceso de fabricacion del cacao incluye una serie de pasos
que determinaran el uso que se le va a dar a esta materia prima. Por ejemplo, dependiendo del tipo
de producto que se quiere elaborar, cacao en polvo, chocolate blanco o chocolate, se llevaran a
cabo una serie de procedimientos.

e Cosecha: El primer paso para entender el proceso de fabricacion del cacao tiene lugar con
la cosecha

e (lasificacion y Limpieza: Momento en el que se recogen las vainas de cacao maduras de
los arboles y se abren a mano para extraer las semillas de cacao.

e Fermentacion: Las semillas del cacao extraidas de la cosecha se preparan para un proceso
de fermentacion prolongado, con tal de que desarrollen tanto el sabor como el aroma
caracteristico del cacao.

e Secado: Posteriormente de haber fermentado el tiempo suficiente se las expone al sol o a

maquinas de secado.
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e Tostado: Una vez que las semillas estan secas se inicia su proceso de tueste para potenciar
los efectos de la fermentacion.
e Descascarillado: Durante el descascarillado se separa la céscara de la semilla.
e Molienda: El siguiente paso es moler las semillas de cacao hasta conseguir una especie de
pasta casi liquida.
® Prensado: Mediante la colocacion de los nibs en la maquina de prensado, reduce un 20%
su contenido graso obteniendo la manteca y pasta cacao, también conocidos como
subproductos.
2.4 Bases Legales
Ley Organica Para La Ordenacion Del Territorio. Gaceta Oficial Extraordinaria N° 3.238.
Caracas, jueves 11 de agosto de 1983.
Titulo 11
De la Planificacion y Ordenacion del Territorio
Capitulo IV
De los Planes de Ordenacion Urbanistica
Articulo 19. Los planes de ordenacion urbanistica contendran:

1. La delimitacion, dentro del 4rea urbana, de las 4reas de expansion de las
ciudades;
2. La determinacion de los aspectos ambientales tales como la definicion del
sistema de zonas verdes y espacios libres y de proteccion y conservacion ambiental,
y la definicion de los pardmetros de calidad ambiental;
3. Laubicacion de los edificios o instalaciones publicas y en especial, los destinados
a servicios de abastecimiento, educacionales deportivos, asistenciales,
recreacionales y otros.
4. El sistema de vialidad urbana y el sistema de transporte colectivo y las principales
rutas del mismo
5. El sistema de drenaje primario.
6. La determinaciéon de los normales y minimos de dotacidon para servicios
culturales, educativos, deportivos y recreacionales.

La Ley De Fomento Y Desarrollo De La Actividad Turistica En Venezuela
Articulo 2.- Define el turismo como una actividad econdmica y social que tiene
como objetivo la satisfaccion de las necesidades de recreacion, descanso, cultura,
salud, deporte y educacion de las personas, mediante la oferta de bienes y servicios
turisticos.
Articulo 3.- Establece que el turismo es una actividad estratégica para el desarrollo
economico y social del pais, y que su fomento y desarrollo deben ser considerados
como politicas de Estado.
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Articulo 4.- Senala que el turismo debe ser desarrollado de manera sostenible,
respetando el medio ambiente y la diversidad cultural, y promoviendo la
participacion activa de las comunidades locales en su gestion y beneficios.

Gaceta Oficial De La Reptblica De Venezuela N.° Sg457-96 Buenas Practicas De

Fabricacion, Almacenamiento Y Transporte De Alimentos Para Consumo Humano

Articulo 1.- La presente resolucion establece los principios basicos y las practicas dirigidas
a eliminar, prevenir o reducir a niveles aceptables los peligros para la inocuidad y
salubridad que ocurren durante la elaboracion, envasado, almacenamiento y transporte de
los alimentos manufacturados para el consumo humano.

Articulo 2.-El fabricante, el importador o quienes intervienen en la comercializacion del
alimento son responsables, en su area respectiva, de cumplir con los requisitos establecidos
en el presente instrumento legal.

Requisitos de Disefio y Construccion:

Articulo 8.- La edificacion debe estar disefiada y construida a fin de proteger el interior de
los ambientes de produccion de la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros
contaminantes, asi como del ingreso y refugio de plagas y de animales domésticos,
molestias o dafios a la comunidad. Articulo 9.- La edificacion debe poseer una adecuada
separacion fisica y/o funcional de aquellas areas donde se realizan operaciones de
produccion susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o por fuentes de
contaminacion presentes en las areas adyacentes. Esto significa diferenciar correctamente
las “areas de alto riesgo” de las “areas de bajo riesgo”; las “dreas hiimedas™ de las “areas
secas”, al igual que otras areas higiénicamente incompatibles.

2.5 Definicion de Términos Basicos

Agroturismo: Es una forma de turismo que se enfoca en la visita y el conocimiento de las
actividades agricolas de una region. En el caso del cacao, puede incluir visitas a plantaciones,
procesamiento de cacao y degustacion de productos derivados.

Cacao: Es un cultivo tropical que se utiliza para la produccién de chocolate y otros
productos derivados. Es originario de América del Sur y Central, pero actualmente se cultiva en
muchos paises tropicales del mundo.

Cadena Productiva: Una cadena productiva es un sistema constituido por actores
interrelacionados y por una sucesion de operaciones, de produccion, transformacion,
comercializacion de un producto, en un entorno determinado.

Sostenibilidad: La sostenibilidad consiste en satisfacer las necesidades de las generaciones
actuales sin comprometer a las necesidades de las generaciones futuras, al mismo tiempo que se
garantiza un equilibrio entre el crecimiento de la economia, el respeto al medioambiente y el
bienestar social.
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Turismo Rural: El turismo rural es una actividad turistica que se realiza en un espacio
rural, o natural, habitualmente en pequefias localidades o fuera del casco urbano en localidades de
mayor tamano.

Valor Agregado: Es el valor adicional que adquieren los bienes y servicios al ser
transformados durante el proceso productivo. El valor agregado o producto interno bruto es el

valor creado durante el proceso productivo.
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CAPITULO 111
MARCO METODOLOGICO

La metodologia de la investigacion la define Arias (2006) como: “el conjunto de pasos, técnicas y
procedimientos que se emplean para formular y resolver problemas de investigacion mediante la prueba o
verificacion de hipdtesis.” (p. 19).

Por consiguiente, a través de la elaboracion del proyecto, la recoleccion de datos, su observacion y
el orden de su desarrollo, se comprobo la necesidad de plantear una propuesta de ordenamiento urbano en la
parroquia Patanemo, estado Carabobo. Asi como el planteamiento del desarrollo de un Centro Artesanal
Turistico de Procesamiento del Cacao.

El paradigma de una investigacion es segun Palella y Martins (2012) “El paradigma con enfoque
cuantitativo se fundamenta en el positivismo, el cual percibe la uniformidad de los fenomenos, aplica la
concepcion hipotética-deductiva como una forma de acotacion y predica que la materializacion del dato es
el resultado de procesos derivados de la experiencia.” (p. 40). El paradigma no se ve afectado por la
subjetividad humana e investiga que todos los datos obtenidos sean mensurables y verificables.

3.1 Tipo de Investigacion

La presente investigacion plantea un proyecto tipo factible de un disefio arquitectonico de un Centro
Artesanal Turistico de Procesamiento del Cacao en la parroquia Patanemo, estado Carabobo. El Manual de
tesis de vado de especializacion y maestria y tesis doctorales de la Universidad Pedagogica Experimental
Libertador (UPEL, 2016) define que el proyecto factible: “consiste en la investigacion, elaboracion y
desarrollo de una propuesta de un modelo operativo viable para solucionar problemas, requerimientos o
necesidades de organizaciones o grupos sociales; puede referirse a la formulacion de politicas, programas,
tecnologias, métodos o procesos”. Que tendra como finalidad incluir espacios que garanticen un
procesamiento Optimo, con posibilidades de desarrollar agroturismo, que a su vez generara beneficios a la
poblacion y de esta manera incrementar el potencial del producto y la calidad de vida de la poblacion,

considerando las leyes y normativas vigentes para este tipo de edificaciones industriales.
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3.2 Disefio de la Investigacion

Hernandez et al (2014) explican sobre el término disefio en la investigacion que “se refiere al plan o
estrategia concebida para obtener la informacion que se desea con el fin de responder al planteamiento del
problema” (p. 26), La siguiente investigacion es un estudio de campo y documental, la cual se hizo la
seleccion y recopilacion de informacion mediante la lectura y critica de documentos y materiales
bibliograficos, bibliotecas como también la recoleccion de datos directamente de la realidad y permite la
obtencion de informacion directa en relacion a un problema.

Segun Arias (2006) una investigacion de campo “consiste en la recoleccion de datos directamente de
los sujetos investigados, o de la realidad donde ocurren los hechos (datos primarios), sin manipular o
controlar variable alguna” (p. 31).

Segun Fidias Arias (2006), “la investigacion documental es un proceso basado en la busqueda,
recuperacion, analisis, criticas e interpretacion de datos secundarios, es decir los obtenidos y registrados por

otros investigadores en fuentes documentales: impresas, audiovisuales o electronicas”.

3.3 Nivel de la Investigacion

El nivel de conocimiento de esta investigacion tiene un enfoque descriptivo ya que este ayudara a
investigar de manera exhaustiva todos los factores importantes que se abarquen en la problematica, y asi
poder encontrar una solucién en base a lo planteado. En donde Arias (2016):

“La investigacion descriptiva consiste en la caracterizacion de un hecho, fendémeno, individuo o grupo,
con el fin de establecer su estructura o comportamiento. Los resultados de este tipo de investigacion
se ubican en un nivel intermedio en cuanto a la profundidad de los conocimientos se refiere” (p.24)

3. 4 Poblacion y Muestra
3.4.1 Poblacion

Una poblacién es entendida como la totalidad del fendmeno a estudiar, cuyas unidades de analisis
poseen caracteristicas comunes, dando origen a los datos de la investigacion ella puede ser definida como
“El conjunto de todos los casos que concuerdan con determinadas especificaciones.” (Hernandez. Ob. Cit.
P. 239).

Por consiguiente, para completar la vision del escenario social del fendmeno de estudio, se abordd

como poblacion el sector La Primavera.
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3.4.2 Muestra

La muestra, en términos de ser un proyecto de variables cualitativas, define que “el tamafno de
muestra no es importante desde una perspectiva probabilistica, ya que el interés del investigador no es
generalizar los resultados de su estudio a una poblacion mas amplia”. (Hernandez, Roberto, Fernandez,
Carlos y Baptista, Pilar, 2010, p. 392). Esto debido a que la investigacion esta enfocada, no desde un punto
de vista estadistico, sino en evaluar la calidad de como se adapta dicha poblacion segun las condiciones del
lugar, categorias sociales, percepciones individuales y necesidades existentes, a la ejecucion de la propuesta.
De este modo, la muestra de dicho proyecto equivale a la hacienda productora de cacao “El encanto”.

3.5 Técnicas e Instrumentos de Recoleccion de Datos

Una vez ejecutado el plan de investigacion y solventados los obstaculos del muestreo, se inicia el
contacto directo con la realidad objeto de la investigacion o trabajo de campo. En este momento se emplean
las técnicas de recoleccion de datos, que son las diversas formas de obtener la informacion. Para la
recopilacion de los datos se aplican técnicas como observacion, entrevista, encuesta, pruebas, entre otras. En
este caso, se considerd por la definicion de Palella, S y Martins, F (2012), las técnicas de recoleccion de
datos:

“Son las distintas formas o maneras de obtener la informacion. Para el acopio de los datos se
utilizan técnicas como observacion, entrevista, encuesta, pruebas, entre otras” (p. 115).
Siguiendo con lo antes expuesto, estos autores definen en concreto las técnicas e instrumentos
de recopilacion de datos como, “cualquier recurso del cual pueda valerse el investigador para
acercarse a los fendmenos y extraer de ellos la informacion” (p. 125).

3.6.1 Técnicas de Recoleccion de Datos
3.6.1.1 Observacion Directa

Segtin Babbie (2010), la observacion directa es "un método de investigacion en el que el investigador
observa y registra los comportamientos de las personas en su ambiente natural". Por su parte, Hernandez,
Fernandez y Baptista (2014) la definen como "una técnica de recoleccion de datos en la que el investigador
observa directamente el comportamiento de los sujetos en su ambiente natural, sin intervenir en é1". En
resumen, la observacion directa es una técnica de investigacion en la que se registra el comportamiento de
los sujetos en su ambiente natural sin intervenir en €l.

.3.6.1.2 Entrevista
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De acuerdo con Abarca, Alpizar, Sibaja y Rojas (2013), “es posible entender la técnica de la
entrevista como: el procedimiento de recoleccion de informacion basado en una interaccion entre dos
personas o mas, a través de la conversacion como herramienta principal” (p. 100).

La Entrevista como objetivos tiene que ser eficaz para obtener datos relevantes, para averiguar
hechos, fenémenos o situaciones sociales. En el campo de la investigacion consiste, en tltima instancia, en
lograr respuestas validas y fiables, acerca de aquello que se quiere conocer, para un entendimiento también
cualitativo.
3.6.1.3 Revision Documental

Segun Hurtado (2008) afirma que una revision documental es una técnica en donde se recolecta
informacion escrita sobre un determinado tema, teniendo como fin proporcionar variables que se relacionan
indirectamente o directamente con el tema establecido, vinculando esta relaciones, posturas o etapas, en
donde se observe el estado actual de conocimiento sobre ese fenomeno o problematica existente. (p.7)
3.6.2 Instrumentos de Recoleccion de Datos

El objetivo principal de este punto es describir y desarrollar el método con el cual el investigador
recolecta toda la informacion en este caso empleando un cuestionario que facilita la tarea de recoleccion de
datos a lo largo de toda la investigacion. Segun la definicion de Fidias G. Arias (1999), los instrumentos de
recoleccion datos “son los medios materiales que se emplean para recoger y almacenar la informacion” (p.
115). Estos permiten al investigador tener acceso a cierta informacion funcional para el desarrollo del trabajo
y/o investigacion™.
3.6.2.1 Lista de Cotejo

Para Balestrini (1998) la lista de cotejo es una herramienta que se puede utilizar para observar
sistematicamente un proceso a través de una lista de preguntas cerradas. (p.138) Por otra parte, la lista de
cotejo corresponde a la observacion y tiene como fin obtener los datos que se vaciaron en el registro de la
exploracion del lugar, bien sea de los servicios de infraestructura, vialidad y mobiliario urbano. Donde se
describe en qué estado se encuentra, los elementos que lo componen y los organismos que lo suministran.
3.6.2.2 Cuestionario

Segun Hernandez, Fernandez y Baptista (2014), un cuestionario es "un instrumento de recoleccion
de datos que consiste en una serie de preguntas estructuradas, que se aplican a una muestra de individuos
con el fin de obtener informacion sobre un tema especifico".

3.6.2.3 Fichas Bibliograficas
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Segun Hernandez, Ferndndez y Baptista (2014), una ficha bibliografica es "un registro documental
que contiene informacion relevante sobre un texto o documento, como el autor, titulo, editorial, lugar y afo
de publicacion, entre otros datos".
3.6.2.4. Guion de Entrevistas

Segun Hurtado (2008) plantea que el guion de entrevista debe contener los datos generales de

codificacion del entrevistado, datos psicoldgicos y datos convencionales al tema de la investigacion. (p.46)

3.6 Técnicas de Analisis de Resultados

En sintesis, dichas técnicas definidas por Arias (2012) dictan que son “las distintas operaciones a las
que seran sometidos los datos que se obtengan: clasificacion, registro, tabulacion y codificacion si fuere el
caso.” (pag. 111). Atendiendo estas consideraciones se dio uso al método cuantitativo y estadistico,
verificando el nivel en el que se encuentran los diferentes &mbitos que se indagaron en la encuesta presentada
anteriormente y evaluando los resultados obtenidos. En este paso, segiin los datos obtenidos, se analiza la
informacion mediante diferentes métodos como, tablas de datos, graficas y codificacion y agrupacion de

datos, donde se refleja la interpretacion sobre el fenomeno de estudio.

3.7 Fases Metodologicas
Fase I: Diagnéstico de las condiciones urbanas de Patanemo y tipoldgicas del cultivo de cacao.

En la presente fase, la investigacion analizé y diagnostico las condiciones y limitaciones en las que
se encuentra la parroquia Patanemo debido a ser una zona desarrollada sin planificacion, no cuenta con
equipamientos urbanos sustentable para quienes alli habitan, por ello se propone un Plan de Ordenamiento
Urbano, donde al estudiar las necesidades se determinaron los equipamientos en sus respectivas tipologias
(educacional, comercio turistico, comercial, centro de produccién) con los cuales se plantea potenciar la
parroquia.

Fase II: Analizar las determinantes fisico-ambientales y estudio de normativas para definir las
necesidades de Patanemo.

Se analizaron todos los elementos que caracterizan el estudio de la zona, finalidad que establece las
variables y determinantes que afectaran el proceso de disefio arquitectonico, donde debe cumplir con las
normas y leyes dentro del marco legal y de esa forma el proyecto se defini6 factible, una solucion acorde a

las necesidades del contexto inmediato.
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Fase I1I: Disefio de la propuesta arquitectonica de un Centro Artesanal Turistico de Procesamiento
del Cacao en la parroquia Patanemo.

En esta fase de la investigacion se realizd6 un planteamiento formal del disefio arquitectdnico,
teniendo como base los pardmetros normativos para infraestructuras de produccion artesanal, con los que se
definen los espacios de funcionamiento requeridos y la programacion de areas, concluyendo con un disefio
arquitectonico innovador adaptado al fin al que estd destinado, en este caso para el sector La Primavera,

parroquia Patanemo.

3.8. Validez y Confiabilidad
3.8.1. Validez

La validez se refiere a la relacion que existe entre lo que éste mide y lo que realmente se quiere medir,
con el fin de evitar incoherencias en los resultados arrojados. En tal sentido, se realizard la validacion del
contenido del instrumento de recoleccion de datos que se aplicara, donde se buscara demostrar si es aplicable
dentro de la situacion en estudio. En este caso, se considero por la definicion de Arias (2012), dictando que
son: “La validez del cuestionario significa que las preguntas o items deben tener una correspondencia directa
con los objetivos de la investigacion. Es decir, las interrogantes consultaran solo aquello que se pretende

conocer o medir”. (pag. 79). (Ver anexo “D”)

3.8.2. Confiabilidad

La confiabilidad del instrumento es uno de los requisitos que todo instrumento de medicion de datos
debe poseer en un trabajo. En virtud de ello, se requiere que el instrumento pase por varios expertos de
diferentes areas que puedan dar a conocer su opinidn acerca de lo que se debe mejorar o que se debe cambiar
en el instrumento. Este proceso ayuda a los investigadores a centrar su instrumento en abarcar y dar respuestas
a lo que se plante6 como objetivo general y objetivos especificos, ademas también de trabajar con lo
planteado en el cuadro técnico metodologico, para abordar todas las variables alli plasmadas.

De acuerdo a los criterios establecidos para realizar dicha validacion, debe hacerse como minimo por
tres expertos y como maximo por cinco expertos. Por otro parte, se hace necesario medir la confiabilidad del
instrumento a utilizar es por ello que, “la confiabilidad es un instrumento
de medicion se refiere al grado en que su aplicacion repetida al mismo sujeto u objeto produce iguales

resultados” (Silva y Brain, 2006, p..69). Ver anexo Cy D
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Cuadro 1: Operaciones de Variables.

OBJETIVO ] ] FUENTE DE
ESPECIFICO 1 VARIABLE DIMENSION INDICADORES ITEMS | | MACION
Equipamientos
1,2
existentes
Equipamientos
Diagnosticar . 3.4
las condiciones necesarios
del contexto Diagnostico Contexto Tipologia 5 Entr'ervista
urbano actual (Poblacion sector
de la parroquia urbano urbano especifica la primavera)
Patanemo, asi Accesibilidad 6
como también .
las diferentes Servicios 7
tipologias en
materia Topografia 1
turistica .sobre Dimensiones 2,4,5
espacios
publicos Materiales 10
maritimos.
Requerimientos Servicios 7 Entrevista
de la tipologia Terreno Accesibilidad 3 (Productores)
Normativas o 8
Reglamentos
locales
Condiciones
6,9
especiales

Fuente: Chalhoub, V (2023)

27



CAPITULO IV
RESULTADOS

4.1 FASE I DIAGNOSTICO
4.1.1 Diagnostico Urbano

4.1.1.1 Lista de Cotejo

La herramienta de lista de cotejo fue utilizada para el proceso de recoleccion de datos del sitio de
estudio, siendo asi fundamental para el desarrollo de la propuesta arquitectdnica, se utiliza para verificar que
hayan sido considerados todos los aspectos relevantes del terreno y su contexto. Incluyendo variables
ambientales y determinantes urbanas. (Ver anexo “A”).

Con los resultados obtenidos de la lista de cotejo se pudo obtener un analisis del estado actual del
area de estudio, presentando deficiencia de servicios basicos, organizacion espacial, vialidades e

infraestructuras existentes.

4.1.1.2 Registro Fotografico

Figura 7: Imagenes de hacienda de cacao El Encanto

Fuente: V, Chalhoub 2023

4.1.2 El Sitio Urbano

La parroquia de Patanemo se ubica en el estado Carabobo. Cuenta con una superficie de 51 km 2 a
una altura estimada de 19 metros sobre el nivel del mar. Dicha parroquia esta localizada a los 10°27'13"N
67°5524"0. Desde la bahia de Patanemo. Sus limites son:
Norte: Mar Caribe.
Sur: Parque Nacional San Esteban, municipio Puerto Cabello.
Este: Parque Nacional San Esteban, municipio Puerto Cabello.
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Oeste: Parque Nacional San Esteban, municipio Puerto Cabello.

El municipio cuenta con un clima tropical de sabana usualmente es de 28 ° C. Su clima es calido, por
las noches, con una temperatura media de 26 oC. El sistema vegetal de la subregion esta caracterizado por
una gran diversidad de bosques tropofilos basimontanos, caducifolios entre los 0-400 msnm, y bosques
umbrdéfilos semicaducifolios, entre los 400-1200 msnm. La parroquia Patanemo segun el Censo realizado

en el 2011 por el Instituto Nacional de Estadistica (INE) cuenta con 3.505 habitantes.

MUNICIPIO PARROQUIA
ESTADO CARABOBO PUERTO CABELLO PATANEMO

Figura 8: Grafico sitio de estudio

Fuente: Chalhoub,2023.

I\ AR-EVIMIENDA = NR1/CT: UMFAM EP-ROP: RECREACIONALY ZRU-1:ZONA DE
Ay UNIFAMILIAR COMEREI0 PREMARID DEPORTIV RESTRICCION DE U0
[ TR . ; . IRU-2: TONA BE
J gy OEOUCO O CMEOTIRISTIC o ECOMEREORMNARD e

Figura 9: Vialidad actual Patanemo  Figura 10: Zonificacion actual Patanemo

Fuente: Chalhoub,2023.
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4.1.3 Determinacion de la Tipologia de la Propuesta

Se determina que la tipologia de la propuesta es de tipo Comercial/Turistico dirigido al rubro agricola
resultado de un andlisis socio-econdmico, urbano y natural, donde se presume que el sector La Primavera es
la principal fuente de produccion y cultivo de cacao de la parroquia. Siendo este el mas importante foco
productor, debe contar con la infraestructura de servicios basica necesaria y suficiente para el cultivo,
produccion y transformacion de fruto. Dandole espacio al desarrollo de un Centro de Produccion Artesanal
Turistico para el Procesamiento del Cacao. dando un enfoque turistico al mismo, para asi, potenciar y
mantener la idiosincrasia del lugar.

Esta propuesta arquitectonica se fundamento en el andlisis de la infraestructura actualmente existente
en el sector y de los resultados obtenidos en las entrevistas, tomando en cuenta el estado de los servicios
basicos y de los servicios comerciales presentes a cargo de la hacienda productora.

4.1.4 Resultado de la Entrevista (Experto en la tipologia)

Para el desarrollo de la propuesta arquitectonica, fue necesaria la realizacion de entrevistas a
profesionales expertos en la tipologia expuesta, en este caso a un Arquitecto con experiencia en el area de
produccion y transformacion de alimentos, el cual expone su criterio respecto a la disposicion de areas,

procesos y las determinantes y/o variables a considerar para el desarrollo de la propuesta.

4.2 FASE 11 ANALISIS
4.2.1 Resultados de la Entrevista

La Entrevista como objetivos tiene que ser eficaz para obtener datos relevantes, para averiguar
hechos, fendmenos o situaciones sociales. El arte de la entrevista en el campo de la investigacion consiste,
en ultima instancia, en lograr respuestas validas y fiables, acerca 29 de aquello que se quiere conocer, para
un entendimiento también cualitativo.

A continuacion, se muestra el modelo de entrevista, conformado por diez preguntas enfocadas en la
investigacion del sector y sus principales problemas y necesidades de la zona urbana del sector de la
parroquia Patanemo, estado Carabobo. (Ver Anexo “B”)

El anélisis de resultados es comparar los datos y resultados que se encontraron en la investigacion
con la informacion de la base tedrica y los antecedentes. Se realiza la entrevista a personas especializadas en
el area de proceso y transformacion del cacao. Con resultado de las entrevistas, se definen criterios

determinantes para la propuesta arquitectonica, como factores medio-ambientales a tomar en cuenta,
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restricciones y deficiencias que afectan el desarrollo del sector y el aprovechamiento turistico del
procesamiento del cacao. En el aspecto medioambiental, el tipo de suelo es apto para la siembra y cultivo de

cacao, por otro lado, las maquinarias que se aplican en el Centro de Produccion son de tipo manual. (Ver

Anexo ‘CE” y ‘CF”).

4.2.2 Investigacion Bibliografica de la Tipologia

4.2.2.1 El Usuario

La propuesta arquitectonica responde a dos usuarios principales, quienes se benefician directamente
de la propuesta, estos son productores, personal administrativo y general, cada uno de estos con necesidades
distintas entre si, por lo que requieren espacios en los cuales puedan realizar las actividades necesarias. Asi
como también turistas interesados en aprender sobre el proceso de produccion del cacao y la fabricacion de
productos derivados, como el chocolate, también amantes del chocolate que deseen degustar y comprar
productos de cacao de alta calidad y artesanales. Por otra parte, estudiantes o investigadores interesados en
estudiar o investigar sobre la industria del cacao y su impacto en la economia local.

También personas que buscan experiencias turisticas auténticas y culturales, donde puedan aprender
sobre la historia y tradiciones relacionadas con el cacao. Asi como emprendedores o empresarios que estén
considerando iniciar un negocio relacionado con el cacao y deseen obtener conocimientos practicos sobre el
procesamiento artesanal. En resumen, cualquier persona interesada en aprender, experimentar y disfrutar del
proceso de produccion artesanal del cacao puede ser un usuario adecuado para un centro de produccion

artesanal turistico de procesamiento del cacao.

4.2.2.2 El Sitio y su Contexto

Se determina la implantacion del proyecto en el sector La Primavera, dando la bienvenida al sector
y a su vez, el remate de toda la parroquia, la propuesta se desarrolla paralela a la Av. La Primavera, siendo
esta avenida la Uinica via de acceso y salida del sector. La parcela de alrededor de 8 hectareas cuenta con una
ubicacion noroeste, insolacion Este-Oeste con la mayor afeccion solar en la fachada oeste y afectacion del
viento en direccion noreste.

La parcela tiene como contexto una zonificacion de tipo residencial y zonas de produccion agricola
de Cacao, con un bajo perfil urbano de infraestructuras de 1 nivel, la propuesta plantea dos niveles con
variaciones de alturas segun el caricter del area. Todo el sector esta rodeado por el Parque Nacional San

Esteban, dandole asi la condicion de valle.
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Figura 10: Ubicacion y limites del terreno.

Fuente: Chalhoub,2023.

4.2.2.3 Programa de Areas

El programa de areas es el instrumento que permite definir los distintos ambientes y espacios que se
requieren para el desarrollo del Centro de Produccion Artesanal Turistico, adaptada a la tipologia y los
servicios adecuados para garantizar un optimo funcionamiento y confort tanto del personal como de los

usuarios que demanden los servicios que se ofrecen.

Cuadro 1. Programa de éareas

AMBIENTE AREA M2
RECEPCION 17
OFICINA DIRECTOR 25
ADMINISTRACION | COWORKING 100
SS HH 8
KITCHENNET 20
SALA DE JUNTAS 25
TOTAL: 195 M2
BOLETERIA 15
SERVICIO TURisTICO [ 221 . 22
SALA DE PROYECCION 30
MUSEQ 110
TOTAL: 177 M2
CULTIVO 100 237
PRODUCCION CUARTO DE FERMENTACION 20
PATIO DE SECADO 20
AREA CORTE DE CACAQ 20
TOTAL: 100.277 M2
LIMPIEZA 15
TOSTADO 15
DESCASCARILLADO 15
MOLIENDA 15
TRANSEFORMACION [EABORATORIO CALIDAD 20
CUARTO DE COMPOST 20
TALLER DE MANTENIMIENTO 20
DEPOSITO 20
ALMACEN 25
OFICINA CONTROL 20
TOTAL: 185 M2
CARGA Y DESCARGA 50
SERVICIOS SEGURIDAD 15
COMEDOR 30
S5.HH 55

TOTAL: 150 M2

32



Fuente: V, Chalhoub 2023.
4.2.2.4 Esquema de Relaciones
El esquema es la representacion grafica que muestra las conexiones, vinculos o interacciones entre

las diferentes areas.

RECORRIDO

SERVICIOS - i PRODUGCCION

|
ADMINISTRACION TRANSFORMACION

Figura 12: Diagrama de relaciones macro.

Fuente: Chalhoub,2023.

4.2.2.5 Concepto Generador Arquitectonico

El concepto generador nace a partir de un plan basado en un concepto funcional para poder garantizar
la calidad y la eficacia de los servicios que se prestan a productores y turistas. El concepto funcional implico
organizar las dreas segun su grado de relacion y definir circulaciones directas y definidas. Y marcando una
clara diferencia entre las areas publicas, privadas y restringidas para evitar la mezcla de flujos y garantizar

la privacidad.

»

| ' < ACCESD

| A ’—" EMPLEADOS
Y

ACCESO

VEL ABMINISTRATIVI

PUBLICO

Figura 13: Diagrama concepto.
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Fuente: Chalhoub,2023.

4.3 FASE 111 DISENO
4.3.1 Plan Urbano

En la propuesta urbana se establece a la parroquia Patanemo como municipio dentro del Plan Especial
de Desarrollo Urbano Local, municipio Puerto Cabello, estado Carabobo; el area de estudio se organiza en
cuatro sectores correspondiente, de esta manera tenemos los siguientes sectores:

Sector uno (1): Conformado por la bahia de Patanemo, donde se encuentra el principal sustento de la
parroquia. Se plantea a través de la reorganizacion de su desarrollo, potenciar el turismo, implantando
proyectos, que en concordancia con los usos ya establecidos y adicionando los equipamientos necesarios,
reordenara la zona.

Sector dos (2): Sector Los Caneyes, conformado por los asentamientos espontaneos, esta zona se
convertird en un area urbana destinada en su mayoria al uso residencial, comercial primario y de comercio
turistico, adicionando sus respectivas areas de equipamientos de recreacion, educacion y seguridad.

Sector tres (3): Sector Pueblo de Patanemo, caracterizado por el patrimonio histérico y cultural, se
planea a través de la reorganizacion de sus usos, potenciar el turismo desde el punto de vista cultural.

Sector cuatro (4): Conformada por la poblacioén del sector La Primavera, en este sector se le dara
prioridad en cuanto a zonificacion, a la actividad econdmica principal de la zona, como lo es el cultivo y
produccion de cacao, sin dejar de lado el incentivo al turismo a través de esta, al mismo tiempo se quiere
ubicar una zona industrial liviana que se encargue del procesamiento de dichos productos agricolas y
paralelamente dotar la zona de un area residencial para los trabajadores con sus respectivos equipamientos.

La reformulacion urbanistica se reorienta en donde los usos preexistentes toman parte en las nuevas
propuestas segun los lineamientos que se mencionan a continuacion:

1) Promover la instalacion de nuevas infraestructuras orientadas hacia el turismo, en concordancia con los
usos ya existentes, asi como el comercio y equipamientos que los mismos derivaran, elevando de esta forma
los niveles de empleo del sector e incentivando la dindmica urbana que actualmente no posee.

2) Realizar un estudio y posterior parcelamiento de los terrenos no ocupados aquellas ocupadas
informalmente, para ampliar sus posibles usos, dotacion de servicios y mecanismos ambientales para mejorar
la calidad de vida, reubicando cualquier uso fundamental que pueda ser parcelado, estimulando el desarrollo

de estas parcelas.
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3) Preservar las areas de proteccion de las quebradas y canales de drenaje, mediante la conservacion de la
vegetacion natural existente y la incorporacion de nuevas areas verdes a manera de parques, cuyo uso
complementara el de las edificaciones aledafias, que mejoren la imagen urbana y paisajistica del sector.

4) Mejorar la conectividad de la trama vial existente, y proponer nuevas rutas, reutilizando, modificando y
prolongando las calles existentes.

5) Fomentar y desarrollar un caracter turistico a la zona, donde cada centro poblado poseera su propio

caracter en conjunto con este ultimo, sin dejar de lado la actividad economica de la zona.

| g“mi:‘
!

=

Figura 14: Zonificacion Propuesta

Fuente: Chalhoub,2023
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4.3.2 La Propuesta

Arquitectura

Planta Baja (+0,15)

Se accede por la Av. Principal La Primavera, esta relacionada con la plaza Primavera como captacion
para usuarios, posee dos accesos, el acceso principal donde se disponen taquillas para la compra de boletos,
para disfrutar de un recorrido a través de exposiciones referentes al cacao, en la sala de proyecciones los
grupos disfrutan de videos relativos al cacao, y un guia ...para realizar el recorrido dispuesto por las
plantaciones y estaciones de produccion y transformacion de cacao, a continuacion se encuentra la
circulacion vertical que accede al segundo nivel de la edificacion, el segundo acceso ubicado en la fachada
posterior, esta destinado para el personal del médulo de produccion y transformacion.

Por otro lado, el 4rea de carga y descarga por la fachada noroeste, ademas de todo lo relacionado con
servicios de la edificacion. El recorrido del modulo de produccion y transformacion comienza con el acceso
para el personal ubicado en la fachada posterior, al ingresar se encuentra un punto de control y un area de
sanitarios con area de vestuarios, la planta tiene un recorrido lineal, los procesos a desarrollar para la
transformacion del cacao es de tostado, descascarillado y molienda, teniendo como resultado los
subproductos manteca y licor de cacao. Los servicios estdn dispuestos de manera lateral para satisfacer las
necesidades de la propuesta.

Planta Alta (+4,00)

Mediante la circulacion vertical dispuesta en el area principal de la edificacion, se accede al segundo
nivel destinado al 4rea administrativa del centro de produccion, cuenta con recepcion, sala de juntas, oficina

de director, area de trabajo colaborativo y area de descanso del personal administrativo.

Materiales y Acabados:
Se explican los materiales y acabados que se especificaron en los diferentes espacios que conforman
el Centro de Produccion y el area administrativa, en tal sentido se detallan acabados exteriores y paisajismo,

acabados interiores y de cubiertas, entre otros detalles especificos a continuacion:
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Acabados exteriores y paisajismo:

Se propone para el area de recorrido, caminerias de adoquines ecoldgicos y gravilla para la facil
absorcion de agua, acabados en jardineria con gravilla de canto rodado ya que es un material versatil que
proporciona buen drenaje y bajo mantenimiento.

Rodeado de un hermoso paisajismo, el proyecto se encuentra disefiado sobre una vegetacion pura ya
que se encuentra en una zona sin desarrollo, busca ser pionera en la construccién armoénica de su entorno
ambiental, por ello posee un concepto abierto e integrado a la naturaleza del lugar, desarrollando el
paisajismo con vegetacion nativa del sector.

Acabados Interiores:

En el area de acceso principal, el revestimiento es de listones de madera de tipo deck, las columnas
de madera y las paredes son de paneles de madera. El Centro de Produccion el acabado del piso es de cemento
pulido, las columnas de madera y las paredes de paneles de madera con bambu. Las salas sanitarias del
personal estardn revestidas en porcelanato rustico gris claro, siendo un material til para la facil limpieza,
asi mismo los divisores de las piezas sanitarias se realizaran en aluminio. El nivel administrativo en
revestimiento de piso, listones de madera tipo deck y paredes de paneles de madera con bamb.

Cubiertas:

Las cubiertas son de Pelupuh, es la denominacion al bambu aplanado a mano convertido en tejas para
techos. Luego se hace un corte con hacha de adentro hacia afuera en la pared del culmo. Los cortes deben
hacerse en dngulo para evitar que la estructura del bambu se parta. Luego, los nudos se afeitan con un cuchillo
de bambu o un hacha. Se utiliza este material de bambu procesado en una técnica de techado hibrido de tres
capas, donde primero se coloca pelupuh tratado sobre las vigas para la estética interior, luego un asfalto
lineal (membrana impermeabilizante sintética) y, finalmente, pelupuh cortado a medida como tejas para la

capa final. Todas las capas se unen mediante el uso de una pistola de clavos

Estructura

La estructura desarrollada en la propuesta arquitectonica se define como mixta de madera y bambu.
El bambu guadua es de tipo Guadua Aculeata. Bambues que forman macollos abiertos, culmos o cafias de
10 a 15 m de longitud, aunque a veces se pueden encontrar hasta de 20 m, con un didmetro de 10 a 15 cm.

Y la madera es de tipo teca.
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Elementos estructurales:

-Losa de fundacion: Se determina el uso de Losa Maciza de Fundacion debido a tipo de suelo
(arenoso). con un espesor de 25¢cm y refuerzos de acero de @ 1/2" cada 20cm.

-Pedestales: Los pedestales de 15c¢m de altura y dimension de 0.50x0.50 m, sobre el cual se anclan
las columnas.

-Columnas: Columnas de 0.30x0.30m de madera teca, apoyadas sobre pedestales, ancladas en
dado, mediante plantas metalicas y pernos de 1.

-Vigas: Las vigas son de materialidad bambu de @ 12 cm, funcionando a traccidon segun las fuerzas
actuantes sobre ellas, apernadas cada 0.60m lineales para su correcta unioén y apernadas a las columnas de
madera.

-Losa entrepiso: A +4.00m sobre el nivel del suelo, conformado por bambu guadua de @8 cm para
las correas y tablillas de madera sintética para el revestimiento del piso. El entrepiso esta apoyado sobre
vigas de bambu guadua de @ 12cm.

Cubiertas: Dividido en 3 cubiertas:

-Cubierta 1 (+5.00): Con una inclinacion de 8%, sostenida sobre vigas de bambu guadua de @
12cm, la materialidad de la cubierta es de tejas de bambu pelupuh.

-Cubierta 2 (+8.00): Con una inclinacion de 8%, sostenida sobre vigas de bambu guadua de @
12cm, la materialidad de la cubierta es de tejas de bambt pelupuh.

-Cubierta 3 (+5.00): Con una inclinacion de 2%, sostenida sobre vigas de bambu guadua de @

12cm, la materialidad de la cubierta es de tejas de bambt pelupuh.

Instalaciones Sanitarias

-Aguas Blancas

En consideraciones y analisis previos, se denota el sector sin ningun tipo de conexidon de servicios
sanitarios. Por lo tanto, ante esto se establece un sistema de recoleccion de agua suministrado por un pozo,
pasando por procesos de potabilizacion y almacenamiento el cual abastece al Centro de Produccion Artesanal

Turistico, que alimentard la red de aguas blancas.
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-Aguas Servidas

Para la conduccion de las aguas servidas se utilizan tuberias de PVC en dimensiones varias
conectadas a 45" con pendiente de 5% para su disposicion final en tanque séptico para la edificacion, y asi,
ser utilizado para alimentar un biodigestor séptico.

-Aguas Pluviales

Las mismas son direccionadas con el uso de pendientes que dirigen las aguas pluviales hacia las
zonas de paisajismo, y posteriormente a las tanquillas. Asi mismo, los techos también recolectan mediante
el perimetro del lado mas bajo del techo, donde existird una canal de drenaje para el desagiie a zanjas de

absorcion que a su vez alimenta el area verde destinada.

Instalaciones Eléctricas

La acometida principal viene de la calle, se utilizd el servicio publico eléctrico de alta tension,
comunicdndose con el mismo por un transformador hacia el cuarto de tableros generales y medidores, posee
ademads un generador de energia alterna que proviene de una turbina de energia alternativa que se alimenta
del biogéas que genera el biodigestor séptico. Y cada zona de la edificacion cuenta con un sub-tablero de

distribucion principal.

Instalaciones Mecanicas

Las instalaciones mecanicas apoyan el proceso de transformacion del cacao en fruto puro hasta el
subproducto de manteca de cacao, el horno tostador Roasty 70 con una capacidad de 140kg de cacao por
hora es el primer proceso al cual se someten los nibs de cacao, al obtener el cacao tostado proceden a pasar
por la descascarilladora Desc-100 con capacidad de 20kg por hora para finalizar en la maquina de molienda
de la cual se extrae el producto terminado, dicha méaquina tiene una capacidad de 50kg por hora. Dentro de
dichas instalaciones, el proceso de empaquetado se sustenta de una balanza industrial de acero BWS con una
capacidad de 500kg. Todos los procesos son articulados mediante una cinta transportadora manual de

rodillos.
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Sistema Contra Incendios

Se plantea el uso de un sistema contraincendios, que sea capaz de solventar el edificio, para ello se
toma en cuenta diferentes secciones de la Norma COVENIN. El sistema de deteccion se divide en dos, uno
en el area de produccion y transformacion que es por medio de detector de humo i6nico de modelo IS-1800.
Y en el area de servicios se emplea un sistema de deteccion por calor. El medio de extincion es mediante
extintores de tipo ABC para fuegos de clase A, clase B y clase C. En las salidas de emergencia se situan
lamparas de emergencia autocontenidas y las siamesas ubicadas en la fachada sur, capaces de ser accedidas

por la avenida principal.
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4.3.3 Representacion Grafica

Listado de Planos:

-Planta Conjunto

-Plano Paisajismo

-Planta Baja Conjunto

-Planta Baja

-Planta Alta

-Planta Techo

-Corte A-A

-Corte B-B

-Corte C-C

-Fachada Norte

-Fachada Sur

-Fachada Este

-Fachada Oeste

-Plano Detalles Arquitectonicos

-Plano Estructural

-Plano Instalaciones Sanitarias (Aguas Blancas)
-Plano Instalaciones Sanitarias (Aguas Servidas)
-Plano Instalaciones Sanitarias (Aguas Pluviales)
-Plano Instalaciones Eléctricas

-Plano Instalaciones Mecénicas

-Plano Instalacion Sistema Contra Incendios
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ANEXO A

Cuadro 3. Lista de Cotejo

ANEXOS

)

Universidad José Antonio Paez

Facultad de Ingenieria
Escuela de Arquitectura

MENS
Variable SI NO Observaciones
NATURALES
Topografia X Poco pronunciada
Cuencas hidrograficas X Rio Patanemo - Las Ibarras
Vegetacion X Abundante
URBANAS
Accesos X Se le accede por una via Uinica
Vialidad peatonal X
Posee vialidades vehiculares, pero se disefia
VVialidad vehicular una red vial para mejor conexion entre
X sectores alumbrado publico
La poblacién de la Parroquia Patanemo no
Transporte publico cuenta con transporte interno publico
X organizado
Cloacas X No posee cloacas el terreno
Aguas blancas X No posee aduccidn de aguas blancas el terreno

Fuente: Chalhoub, V (2023)
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ANEXO B: MODELO GUION DE ENTREVISTA 1.

REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA

FACULTAD DE INGENIERIA

%\J L/ UNIVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ

PV 3§ ESCUELA DE ARQUITECTURA

INSTRUCCIONES PARA LA GUION DE ENTREVISTA
e Indique su funcion dentro de la empresa
e Proceda a leer detenidamente cada una de las preguntas
® Responda de manera objetiva
e En caso de dudas, consulte con la persona encargada de aplicar el cuestionario
Cuadro 5. Modelo guion de entrevista.
Ne GUION DE ENTREVISTA
1 ; Qué aspecto a nivel topografico debe ser considerado para el desarrollo de un Centro de
Producciéon Artesanal Turistico de Procesamiento de Cacao?
2 |;Cuaéles son las areas de mayor importancia de un Centro de Produccion Artesanal?
3 |, Cuéles condiciones de accesibilidad debe cumplir la propuesta?
4 |;Qué dimension modular debe tener un Centro de Produccion Artesanal?
5 |(Qué dimensiones debe tener el area de servicios?
6 | Cuales condiciones de ventilacion e iluminacion debe cumplir?
7 | Qué maquinaria es necesaria para el procesamiento del cacao?
8 | De qué normas, ordenanzas o leyes se debe regir el proyecto?
9 |;Qué condiciones biocliméticas se deben considerar?
10 ; Cudl es el material indicado para una infraestructura de un Centro de Produccién
Artesanal?

Fuente: Chalhoub, V (2023)
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ANEXO C: MODELO DE CUESTIONARIO 2.

REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
UNIVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ

\s\/El FACULTAD DE INGENIERIA
PM)§ ESCUELA DE ARQUITECTURA

INSTRUCCIONES PARA EL GUION DE ENTREVISTAS

® ;Es usted residente del municipio , edad?
® Proceda a leer detenidamente cada una de las preguntas
® Responda de manera objetiva

® En caso de dudas, consulte con la persona encargada de aplicar el
cuestionario

Cuadro 4. Cuestionario

N° GUION DE ENTREVISTAS

1 ¢Existe una infraestructura destinada al procesamiento de cacao?

2 | ;Existe el desarrollo de una ruta turistica enfocada en el cultivo y procesamiento
de cacao?

3 ;Considera necesario el desarrollo de un Centro de Produccion Artesanal?

4 ;Qué edificaciones pueden complementarse en tamafio o servicio?

5 ;Qué aspectos considera necesarios incluir en una infraestructura destinada a la
é
produccion artesanal turistica?

6 | ;Qué condicionantes de accesibilidad deberian considerarse?

7 | ;Qué servicios considera indispensables?

Fuente: Chalhoub, V (2023)
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ANEXO D: MODELO CARTA DE VALIDACION PROFESIONAL

REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
UNIVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ

%“ d FACULTAD DE INGENIERIA
s

ESCUELA DE ARQUITECTURA

ESTIMADO PROFESOR (A):

Seguidamente se le presenta un guion de entrevista y un cuestionario que va
dirigido a un panel de expertos de diferentes areas de trabajo en concordancia con la
propuesta de una agroindustria turistica de cacao, ubicada en la parroquia Patanemo,
municipio Puerto Cabello, para un total de tres (03) personas; las respuestas que se obtendran
de la aplicacidon de este instrumento de recoleccion de datos va a permitir dar respuesta al
objetivo especifico nimero uno (01) de la investigacion, que se denomina: Diagnosticar las
condiciones urbanas de Patanemo y tipoldgicas del cultivo de cacao, de tal manera que permita
obtener informacion de una fuente confiable. Por lo que se solicita a usted de sus buenos
oficios para la validacion de este instrumento dada su formacion académica y experiencia en
el ramo industria y académico.

A tal efecto se anexa el cuadro técnico metodologico, el guion de entrevista y el formato
de validacion.

AUTORA:
Chalhoub, Veronica
C.1.: 30.426.062
TUTOR:

Arq. Rotsen Pinzon
C.1.: 18.411.489

66



ANEXO E: MODELO CARTA DE VALIDACION PROFESIONAL

b-AA_A_4 REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
F e UNIVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ
\irdH FACULTAD DE INGENIERIA
Pk ESCUELA DE ARQUITECTURA

VALIDACION DEL INSTRUMENTO (GUION DE LA ENTREVISTA)

Coloque con una (X), en la alternativa que corresponda segiin opinion sobre los aspectos planteados, anote las
observaciones que considere necesario en el recuadro destinado para ello.

Redaccion de ftems Pertinencia de los objetivos
Confusa | Tendenciosa Pertinente No pertinente

Observaciones

xXx;xAXXxx?
I [ e foe e e < X [x

—cmqom&-wu—

o

C.1.V: 306.905
C.A V:8.708

- Arq. José Zerpa
N7

Fecha: 1§ 10612023 " Firma del Especialista:

/(zwmao

Breve descripeion del perfil
académico del Fspecialista:
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mﬁ:ﬁ REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
3 UNTVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ

\i/ B FACULTAD DE INGENIERIA
P\ ESCUELA DE ARQUITECTURA
VALIDACION DEL INSTRUMENTO (GUION DE LA ENTREVISTA)

Cologque con una (X). en la altenativa que corresponda segln opini6n sobre los aspectos planteados, anote las
obscrvaciones que considere necesario en el recuadro destinado para cllo.

b Redaccién de tems Pertinencia de los objetivos TS
Clara | Confusa | Tendenciosa Pertinente No pertinente
1 X _ X
2 [ b3
3 X %
4 L X
S < X
6 X X
7 X %
8 X e
9 x X
10 nd L
Fecha: 16/ 02023 Firma del Especialista:

I e
Breve descripcion del perfil " a‘“{
académico del Especialista:
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REPUBLICA BOLIVARIANA DE VENEZUELA
UNIVERSIDAD JOSE ANTONIO PAEZ

\i\J/H FACULTAD DE INGENIERIA
P ESCUELA DE ARQUITECTURA

VALIDACION DEL INSTRUMENTO (GUION DE LA
ENTREVISTA)

Coloque con una (X), en la alternativa que corresponda segin opinién sobre los aspectos planteados,
anote las observaciones que considere necesario en el recuadro destinado para ello.

B Redaccion de items Pertinencia de los objetivos i hervaiibnts
Clara | Confusa | Tendenciosa Pertinente No pertinente

1 v v

2 v 7

3 7 V/

4 4 v

5 / 4

6 | /, v,

7 /, v,

8 v, ;’

9 | Y,

10 / v

Fecha: { @!ggzozs

Firma del Especialista:

académico del Especialista:

Breve descripcion del perfil 1 ;;: -

ANEXO E: RESPUESTAS CUESTIONARIO 1
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PREGUNTA

ENTREVISTADO 1

;Qué aspecto a nivel topografico
debe ser considerado para el

Suelo: El cacao prefiere suelos bien drenados y ricos en materia organica. Se debe
realizar un andlisis del suelo en la zona para determinar su calidad y fertilidad, asi como

su capacidad para retener agua y nutrientes necesarios para el cultivo de cacao.

1 desarrollo ~de un  Centro deTo ografia: La topografia del terreno también es importante para el desarrollo de un
> . : u
Produccién Artesanal Turfstico de| °P°8 pog p p
Procesamiento de Cacao? centro de produccion de cacao. Se deben evitar dreas con pendientes pronunciadas que
puedan dificultar las labores de cultivo y cosecha. Un terreno plano o ligeramente
inclinado es mas adecuado para el establecimiento de plantaciones de cacao.
;Cudles son las areas de mayor| Todas las areas son importantes ya que se complementan entre si, sin embargo, es
importancia de un Centro de importante resaltar que el area de cultivos y de transformacion son las areas de
” Produccién Artesanal? mayor importancia
¢;Cuales condiciones de En el ambito peatonal, estar minimo a menos de 50m desde la av. principal. Y
accesibilidad debe cumplir Ia S - .
3 propuesta? P desarrollar un perfil vial apto para el transito de camiones de carga.
;/Qué dimension modular debe] No existe una modulacidn precisa para un centro de produccién, sin embargo, sus
tener un Centro de Produccién . i .
Artesanal? areas de transformacion deben responder a la magnitud de la cosecha.
4
;Qué dimensiones debe tener el No existe una dimension exacta para el area de servicios, sin embargo, su area debe
area de servicios? . L
responder a la magnitud de la produccidn.
5
;Cuales condiciones de| Evitar en lo posible el uso de ventilacion forzada y modular la propuesta de manera
ventilacion e iluminacién debe . . !
cumplir? que funcione la mayor parte del tiempo de ventilacién e iluminacion natural.
6 ?
(Qué maquinaria es necesarial Lo que aplica para el Centro de Produccién Artesanal, son maquinarias manuales. No
para el procesamiento del cacao? automaticas.
7
:De qué normas, ordenanzas o|Gaceta Oficial De La Republica De Venezuela N.2 Sg457-96 Buenas Practicas De
8 leyes se debe regir el proyecto? |Fabricacion, Almacenamiento Y Transporte De Alimentos Para Consumo Humano
;Qué consideraciones| ] ]
ioclimaticas se deben| El aprovechamiento absoluto y respetuoso de los aspectos naturales que brinda el
considerar? sector.
9
;Cudl es el material indicado | Existen diversos materiales, todo dependerd de la sensacidén que se requiera
para una infraestructura de un [transmitir, en este caso el uso de materiales constructivos como madera y bambu
10 Centro de Produccién jayudarian a una sensacidn que transmita “cacao”
Artesanal?
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ANEXO F: RESPUESTAS CUESTIONARIO 2

N.C PREGUNTA ENTREVISTADO ENTREVISTADO ENTREVISTADO | ENTREVISTADO | ENTREVISTADO
1 2 3 4 5
¢(Existe una infraestructura No Creo que no De cultivo si, de No tengo No
destinada al procesamiento . .
del cacao? procesamiento no conocimiento
1
¢(Existe el desarrollo de una No No No No No
ruta turistica enfocada en el
cultivo y procesamiento del
2 cacao?
(Considera  necesario el Seriainteresante Si iSi! Eso ayudaria al Quiza Si, seria bueno
desarrollo de un Centro de|
> 5 desarrollo de la
3 Produccién Artesanal?
Parroquia
(Qué edificaciones pueden| Atracciones Actividades No lo sé Comercio Actividades
complementarse en tamafio o i
servicio? turisticas
4 recreacionales
;(Qué aspectos considera| Accesibilidad Costos Costos Accesibilidad Accesibilidad al
necesarios incluir en una sector
infraestructura destinada a la]
5 Produccién Artesanal
Turistica?
(Qué condicionantes de Mejorar las Condiciones Desarrollar el Mejorar las Condiciones
ig;i?g:iﬁzg? deberfan vialidades dignas de las proyecto cerca vialidades dignas de las
6 calles calles
(Qué servicios considera]  Aguas blancas Electricidad Transporte Aguas servidas Electricidad
indispensables? publico
7
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