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RESUMEN INFORMATIVO

El propésito de este presente trabajo es disefiar un Complejo Educacional
Gastronomico y Hotelero ubicado en la Urbanizacion El Vifiedo, Valencia, Estado
Carabobo, con la finalidad de buscar ser un amplio complejo con cocinas industriales
adaptadas para proveer el conocimiento necesario en el area gastronémica, escuela de
hoteleria con sus respectivos dormitorios, restaurantes y recorridos de arte que fusionen
todas las areas creando una agradable sensacion visual para los visitantes, el desarrollo de
este nuevo complejo ofrecerd una gran oportunidad de nuevos empleos para los
habitantes de esta zona. Se aplicara una investigacion de campo para identificar las
variables del sitio y dar respuesta a las necesidades mediante el proyecto. Adicionalmente
sera apoyada por investigacion documental al realizar la recoleccién de datos, la cual se
realizard en varias fases 1. Analisis de la zona a trabajar, 2. Concepto Generador, 3.
Programa de areas de un centro de investigacion y desarrollo, 4. Ante Proyecto, 5.
Proyecto final.

Descriptores: Gastronomia, Hoteleria, Educacion, Comercio, Restaurantes, Turismo.

Linea de investigacion: Ciencias cognitivas y aplicadas



INTRODUCCION

Un centro cultural gastrondmico y hotelero es aquel donde se busca satisfacer las
necesidades creadas por el crecimiento turistico en nuestro municipio, brindando a la
ciudad de valencia un lugar donde convivan la educacion a nivel gastronémico y hotelero
complementandose con un &rea comercial lo cual buscara ofrecer empleos a los
estudiantes y recién egresados de la misma buscando ejercer su profesion.

Por otro lado, es un lugar donde se podran manifestar la cultura gastronomica de
distintas regiones, generando un programa cultural multidisciplinario donde se cree un
espacio dinamico, acogedor donde la interaccion social y la difusion de cada riqueza
culinaria sea la principal razon de la visita de los habitantes y turistas de la zona.

Este sera un lugar ubicado en un terreno céntrico de facil acceso peatonal y
vehicular, en una zona altamente comercial del sector en estudio, en este se disefiara un
espacio arquitectonico que sea visualmente agradable al consumidor, generando una
sensacion de comodidad y confort para experimentar un conjunto de sensaciones a través
del placer de comer beber, y pernotar en dicha area gastrondmica hotelera, esto se lograra
a través de diferentes ambientes enfocados al consumo ya sea de tiendas, restaurantes y
hoteleria.

En la zona en estudio por ser una alta zona comercial existe gran demanda vinculada
a la gastronomia y no existe un lugar que centraliza la actividad gastronoémica para
fomentar el desarrollo de nuestra cultura, este sera un lugar ubicado en un terreno
céntrico de facil acceso peatonal y vehicular, en una zona altamente comercial del sector
en estudio, en este se disefiara un espacio arquitectonico que sea visualmente agradable al
consumidor, generando una sensacion de comodidad y confort para experimentar un
conjunto de sensaciones a través del placer de comer beber, y pernotar en dicha area
gastronomica hotelera, esto se lograra a través de diferentes ambientes enfocados al
consumo Yya sea de tiendas, restaurantes y hoteleria.

A través de este proyecto lo que se espera lograr es crear y disefiar un nuevo espacio
donde se armonicen tres aspectos importantes, por un lado, que fomente y contribuya al

desarrollo y expansion de la gastronomia regional y continental, por otro lado buscar



fomentar las visitas mas frecuentes de los turistas extranjeros y logre ser reconocido

como un destino de ruta turistica, y por ultimo desarrollar un centro que pueda ser de gran

disfrute para los usuarios locales.

Este documento de investigacion se encuentra compuesto en cuatro capitulos que

constituyen la siguiente informacion:

Capitulo I: Este capitulo se presenta la problemaética principal a investigar
junto donde a partir de este surge la primera interrogante, se especifican
los objetivos generales y especificos que se trabajaran en esta
investigacion y finalmente se plantea cual son el alcance y las
limitaciones.

Capitulo 1I: En este capitulo se presenta el marco teorico, escrito donde
surgen los antecedentes y términos necesarios para plantear la justificacion
de la investigacion que se encuentra en proceso.

Capitulo I1l: Se desarrolla el tipo de investigacion a realizar y la
metodologia. Este capitulo tiene como objetivo la presentacion del método
que se utilizara para realizar la investigacion, afiadiendo a esto: la muestra,
el tipo y el disefio de la investigacion. También se anexa a este capitulo la
poblacion, muestra, técnica e instrumentos que fueron utilizados para

llegar el resultado de los datos.



CAPITULO |
EL PROBLEMA

1.1 Planteamiento del problema

La ciudad de Valencia se encuentra ubicada en el Estado Carabobo, en la Region
Central del pais. Esta area posee una poblacion de 1.996.173 habitantes segun el censo
realizado por el Instituto Nacional de Estadisticas (INE) en el afio 2011 lo que la
convierte en la tercera ciudad mas poblada de Venezuela, el cual se compone de cinco
municipios: Municipio Valencia, Municipio Naguanagua, Municipio San Diego,
Municipio Libertador y Municipio Los Guayos.

Segun el Instituto Nacional de Estadisticas (INE) La Parroquia Urbana San José
posee 132.534 habitantes para el afio 2011, ubicada al norte-este-oeste de la ciudad de
Valencia, limitando al norte con el municipio Naguanagua, al sur con las Parroquias
Urbanas Catedral, ElI Socorro, Miguel Pefia y San Blas, al este con el Municipio San
Diego, y al oeste con el Municipio Libertador.

La poligonal de estudio a evaluar comprende el sector de La Vifia y El Vifiedo.
Desde la Av. Andrés Eloy Blanco calle 152 hasta la Av. Andrés Eloy Blanco calle C.137,
teniendo como limites la Avenida 107 y la Avenida 100 Bolivar Norte.

Esta zona posee un gran valor gastronomico y comercial, donde se ubican una gran
cantidad de restaurantes de diferentes tipos de gastronomia, y diferentes centros
comerciales lo que hacen que esta zona se convierta en una de las més visitadas de la
ciudad por la gran amplitud de actividades recreativas.

Entre los accesos principales del area de estudio se encuentra la Avenida Andrés
Eloy Blanco en paralelo con la calle Sucre, se puede acceder igualmente desde opciones
alternas como la Avenida 106 y la Avenida Monsefior Adams, ubicando el terreno en una
excelente locacion comercial.

A partir del andlisis realizado en el sector de La Vifia y El Vifiedo se concluye que

posee las vias mas circuladas de la ciudad de Valencia ya que esta conecta la parroquia



San José con el Municipio de Naguanagua donde éstas se encuentran rodeadas de gran
variedad de locales comerciales, gastronémicos y hoteleros.

A nivel mundial la gastronomia y el hoteleria se encuentran en constante crecimiento
convirtiéndose en las industrias mas grandes y las mas valoradas por los habitantes
locales y turistas, promoviendo asi el gran crecimiento turistico y comercial. Creando
disefios de platillos, y presentacion de menus totalmente Unicos, afiadiendo a esto
gestiones hoteleras dptimas, organizacion de eventos, alojamientos turisticos, al igual que
la gestion de operaciones de los departamentos de comida y bebida.

Existe gran demanda vinculada a la gastronomia y no existe un lugar que centraliza
la actividad gastrondémica para fomentar el desarrollo de nuestra cultura, buscando que se
convierta en un lugar de esparcimiento y un destino turistico atractivo para los visitantes,
donde se busca crear y brindar un espacio innovador donde se pueda disfrutar y aprender
de la gastronomia mundial y la hoteleria.

Un centro de educacional de gastronomia y hoteleria es aquel lugar donde conviven,
la venta de productos alimenticios a través de tiendas o médulos, productos nacionales e
internacionales elaborado los propios estudiantes, brindandoles una oportunidad de
trabajo directa, de tal forma que este espacio se convierta en un gran complejo de nuestra
ciudad y del pais, fomentando a parte de la gastronomia la formacion profesional en
gestién hotelera.

Este debe ser un lugar de facil acceso de los usuarios donde se cree un espacio
arquitecténico que sea amigable al consumidor y logre una sensacién de comodidad y
confort para experimentar un conjunto de sensaciones a traves de la gran variedad de los
platos gastrondmicos, y asi fomentar la curiosidad y entusiasmo por la cultura culinaria
local.

Muchos lugares en nuestro pais se han convertido en polos gastronémicos alrededor
del cual se han ido sumando diversas propuestas para recibir a todos los comensales y
crear una experiencia Unica, razon por el cual se admira a la regién central del pais.

La gran diversidad, excelencia y grandiosidad en los espacios son las cualidades que

sin duda describen las experiencias gastronémicas en el centro del pais, cierta parte
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siendo influenciada por los gustos mediterraneos y americano, sin dejar a un lado la gran
exclusividad de hoteles y posadas que se caracterizan por la excelente gerencia de sus
empleados.

La ciudad de Valencia actualmente se encuentra en constante crecimiento en el
ambito gastrondmico, cultural y hotelero. La escasa presencia de escuelas gastrondémicas
y hoteleras de alta calidad para la formacién de la sociedad es un problema que implica
qgue muchas personas opten por emigrar del pais para poder ejercer estas carreras de
manera profesional.

El sector de El Vifiedo posee el punto focal de la ciudad de Valencia, ya que este
cuenta con gran variedad de opciones gastrondmicas y hoteleras, por lo que es una zona
con gran atractivo para emprendedores, arquitectos e incluso inversores.

Esta ciudad cuenta con diferentes escuelas de gastronomia, pero no poseen la
capacidad necesaria para cubrir la capacidad personas que quieren ejercer esta carrera,
desde otra manera tampoco cuentan con las horas de estudios necesarias para brindar una
educacion completa. En cuanto al aspecto hotelero la ciudad de Valencia no posee ningin

instituto que brinde esta profesion.

1.1.1 Formulacion del problema

¢De qué manera se podria satisfacer las necesidades educativas y laborales de los
estudiantes de hoteleria y gastronomia en la Urbanizacion El Vifiedo, Valencia, Edo.
Carabobo?

1.2 Objetivos de la investigacion
Objetivo General
Disefiar un complejo educacional gastrondmico y hotelero que cumpla con las

carencias existentes en la urbanizacién El Vifiedo, VValencia, Estado Carabobo

Objetivos Especificos
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« Diagnosticar las condiciones del entorno actuales en la zona de estudio de manera
profunda donde se realizara la implantacion del proyecto.

e Analizar un programa de variables urbanas que integren el disefio propuesto para
el complejo educativo, gastrondmico y hotelero, acorde a los requerimientos de
dicha edificacion.

o Disefiar un complejo que integre arquitectonicamente los requerimientos
necesarios para un optimo funcionamiento educativo, comercial y cultural.

« Proponer un sistema estructural y de instalaciones que satisfagan las necesidades
del proyecto a ejecutar

1.3 Justificacion de la investigacion

La problematica que se desarrolla en el sector de la urbanizacién de El Vifiedo
surge de la necesidad de dar respuesta a la falta de escuelas culinarias de alto nivel, al
igual que escuelas de grado superior en el area de hoteleria, tanto a nivel regional como
nacional, buscando solucionar la falta de espacios que logran generar empleo para los
actuales estudiantes de la institucion y a los recién egresados.

La implantacion a disefiar en el sector de El Vifiedo, Estado Carabobo busca ser
un amplio complejo con cocinas industriales adaptadas para proveer el conocimiento
necesario en el area gastrondmica, escuela de hoteleria con sus respectivos dormitorios,
restaurantes y recorridos de arte que fusionen todas las areas creando una agradable
sensacion visual para los visitantes, el desarrollo de este nuevo complejo ofrecera una
gran oportunidad de nuevos empleos para los habitantes de esta zona.

En los Gltimos afios la gastronomia ha comenzado a tener cada vez mas
importancia en el desarrollo de la industria turistica, tanto en lugares tradicionales y
populares como en los nuevos destinos que buscan competir en el mercado hotelero, los
numeros indican que mas de un tercio del gasto que realiza un turista durante un viaje
turistico esta destinado a la union de la gastronomia y el ambito hotelero, por lo que esta

determina en gran medida la calidad de la experiencia vacacional.
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Un centro gastronomico cultural, es un lugar donde se concentra y difunde la
cultura y gastronomia, favoreciendo a su desarrollo, esta se encuentra en un espacio de
interaccion social y de recreacion, tiene una duracién permanente y diversidad de
actividades permitiendo ofrecer a los usuarios un espacio innovador donde disfrutar y
fomentar el boom gastrondmico actual, tanto para un pablico local como extranjero. La
relacion entre la gastronomia y el turismo ofrecen gran variedad de beneficios y un gran
nicho laboral para futuros profesionales de ambas areas y explotar el maximo potencial
comercial y laboral. De modo que la propuesta servira para brindar a esta zona nuevas
oportunidades de educacién y empleo en estos &mbitos ya sea gastronémico u hotelero,
dandole mayor valor cultural y comercial a la zona de estudio.

1.4  Alcance y Limitaciones

Alcance

El presente estudio pretende ser el primer centro gastronémico, cultural y hotelero
del sector el cual brindard un nuevo servicio de alta cocina, recreacion e interaccion
social donde favorecerd a un nuevo desarrollo que se generard en esta zona. De esa
manera brindara nuevas oportunidades de trabajo a los habitantes del sector, y de igual
forma impulsara el turismo de la zona de la implantacion.

Al ser el primer centro gastrondémico, cultural y hotelero de la zona se busca que
obtenga un alcance tanto a nivel nacional como internacional, posicionando este

complejo en uno de los mejores en su categoria.

Limitaciones
Al no contar con un complejo de esta tipologia en la zona, incluso en el estado se
tomaran como referencia estadisticas y datos de complejos de este tipo de talla

internacional.
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CAPITULO 1l
MARCO TEORICO

2.1 Antecedentes:

2.1.1 Ano 2021, W Gourmet Valencia, Mafiongo, Valencia

El cuadro gastrondmico es un nuevo concepto en su mayoria disefiado por Laura
Cabriles el cual surge en el afio 2021 a partir de containers. Este concepto posee 8
restaurantes cada uno de culturas gastronémicas diferentes que atrae la atencion de los
visitantes por su amplia variedad de comida.

Este concepto de construir con contenedores surge en el afio hace
aproximadamente 7 afios debido a que realizar este tipo de disefios con containers son de
muy bajo costo, y crean un aspecto rustico e industrial con el que se puede jugar de
diferentes maneras segun las necesidades del usuario.

Este afio el cuadro gastrondmico se ha convertido en una de los sitios turisticos
mas visitados de la zona debido a su concepto diferente y Gnico que lo hace sobresalir de

otros centros gastronomicos de la ciudad.

= Cabrlles Interior Design ~ wwwisuracabifes.com

Figura 1, https://www.instagram.com/p/CP1IDCEHyzr/ (2021)
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De este proyecto se puede rescatar el disefio de los restaurantes al aire libre el cual es uno
de los aspectos que quiero resaltar en mi proyecto, ya que esto le da un aspecto de
amplitud al espacio y se puede jugar con el con diferentes disefios de jardines y techos

abiertos como lo hace el complejo W Gourmet

2.1.1 Afio 2016, Le Cordon Bleu. Paris Francia

Le Cordon Bleu es uninstituto privado de educacion superior, especializado
en hosteleria, con sede central en Paris, Francia, y presencia en 20 paises. Se ensefia
administracion hotelera y las artes culinarias.

Le Cordon Bleu como Instituto de Artes Culinarias fue fundado en Paris en 1985
por la periodista Marthe Distel, editora de la Revista "La Cuisiniére Cordon Bleu". El 14
de enero de 1895 se inaugurd el Instituto de Cocina Le Cordon Bleu con la primera clase
de demostracion de la historia, en un horno eléctrico, en un esfuerzo de promocionar la
revista y el lanzamiento del Instituto. Desde este momento, la reputacion internacional de
Le Cordon Bleu se difundio6 rapidamente. Grandes Chefs se convirtieron en profesores del
Instituto, lo que contribuy6, ain mas, al reconocimiento internacional de la misma. Como
resultado de ello, estudiantes provenientes de todo el mundo, se matriculaban en el
Instituto y entre ellos personajes muy conocidos como Julia Child en 1950.

En el afio 2016 se inauguran las nuevas instalaciones del Cordon Bleu Paris a
orillas del Sena en el distrito 15 disefiado por el arquitecto Didier Primard Architecte
DPLG, Cachan. Con 4.000 m2 dedicados a las artes culinarias y la gestion en las
industrias del vino, la hosteleria y la restauracion, el cual recibe méas de 1.000 estudiantes.

Este edificio retoma los fundamentos de los edificios bajos del Front de Seine:
volumetria compacta y desprendimiento del suelo mientras recrea un lugar en armonia
con la losa inicial. La nueva envolvente de compuesto de aluminio recuerda a la cabina
de los aviones super constelacion de la década de 1960. Renueva asi la identidad del
instituto y reorienta la imagen del edificio de forma espectacular. El revestimiento, que

cumple con las normas ambientales, esta orientado hacia el panorama de las orillas del
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Sena, ofreciendo asi a los residentes otro paisaje, diferente al de las cubiertas planas

circundantes.

Figura 2, https://arquitecturaviva.com/articulos/mercado-de-san-ildefonso-en-
madrid-4as2k (2017)

La azotea de la escuela posee un huerto urbano con colmenas especial para la
obtencion de alimentos fresco para los estudiantes. Este fue disefiado por el arquitecto

paisajista Régis Guignard, Caulnes.

Figura 3, https://www.cordonbleu.edu/home/es, (2016).

Este instituto de gastronomia es considerado una de las mas prestigiosas a nivel

mundial, donde se puede tomar en cuenta las amplias cocinas ideales para dar clase para
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12-15 personas como muestras para el complejo a disefiar. El huerto ubicado en la azotea
del edificio es una de las principales razones por las que se tomo en cuenta este complejo

con un referente importante para el proyecto.

2.1.2 Aiio 2014, Mercado san lldefonso, GEA Arquitectos, Calle de Fuencarral,
Madrid Espafia.

En 1835, el mercado de San ldelfonso se convierte en el primer mercado cubierto
de Madrid. Situado en la calle Fuencarral, en el mismo centro neurélgico de Madrid, el
mercado de San Idelfonso fue creciendo poco a poco en puestos y ganando adeptos.

Situado en la calle de Fuencarral, en el barrio de Maravillas, en este mercado de
abastos los comerciantes vendian frutas, verduras, pescados y carnes a los madrilefios.
Abastecian de alimentos a buena parte del centro de Madrid, durante un siglo el mercado
de San lldefonso se convirtio en el ndcleo principal de negocio alimenticio para los
habitantes de los barrios del centro de la capital.

Debido a la progresion y gran cantidad de puestos, el mercado emergente estaba
descontrolado, la suciedad y la mala distribucion entorpecian la vida del mercado y no
dejaban que siguiera creciendo. Fue entonces en 1835 cuando el ayuntamiento encargo al
arquitecto Lucio Olavieta la construccion del primer mercado cubierto de Madrid en el
namero 57 de la calle Fuencarral. Anteriormente el mercado se situaba detras de esta
calle, en la Corredera Baja y Corredera Alta de San Pablo.

El mercado continud creciendo hasta que en 1970 se decidio cerrar y derribar por el
ayuntamiento de Madrid para recuperar la plaza que antes existia en el mismo lugar y

ayudar al plan de urbanismo del barrio de Maravillas.
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Ahora, 40 afos después, el mercado de San lldefonso, ha sido reabierto al publico.
Contando con 500 metros cuadrados, 3 plantas y 3 barras actualizadas y adecuadas al
ocio de Madrid. Su estilo recuerda a los Food Street Markets de ciudades como Londres o
New York y su esencia sigue siendo la misma con la que nacio, abastecer y servir los
mejores alimentos a quien quiera ir mas alla de sus puertas. Esta vez cuenta para la
comodidad de sus visitantes, parking robotizado, 5 apartamentos de lujo, 2 terrazas

interiores y 14 puesto de diferentes tipos de comidas para poder disfrutar de ellas en
forma de tapeo.

Figura 1, https://arquitecturaviva.com/articulos/mercado-de-san-ildefonso-en-madrid-
4as2k (2017).
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igura 2,

https://arquitecturaviva.com/articulos/mercado-de-san-ildefonso-en-madrid-4as2k (2017)

De este referente podemos rescatar el buen punto céntrico en el cual se encuentra
ya que al estar ubicado en una esquina tiene facil acceso peatonal generando un flujo
constante de los visitantes creando interés en los usuarios. Este complejo de igual manera
se destaca al ser un recorrido con variedad de restaurantes gastronémicos en la Ciudad de
Madrid. En cuanto aspectos arquitectonicos se puede destacar el disefio de los diferentes
maodulos de restaurantes los cuales poseen una variedad entre el estilo industrial, nérdico
y rustico. Este de igual manera posee espacios de terrazas en plantas superiores las cuales

brindan un espacio cémodo a los visitantes y comensales.

2.1.3 Afo 2011, Escuela de Hoteleria 'y Turismo de Portalegre, Portugal.

El edificio de la Escuela de Hosteleria define una nueva calle, un elemento
estructural y vital para la rehabilitacién de la antigua zona vieja de la fabrica Robinson.
Al sur, el edificio "cuelga" literalmente sobre el paisaje, disfrutando de la pendiente
natural.
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Figura 5, https://www.plataformaarquitectura.cl/cl/02-215321/escuela-de-hoteleria-y-
turismo-de-portoalegre-eduardo-souto-de-moura-graca-
correia/50aeef4ab3fc4b2785000117-1fa_20110202_075-jpg, (2011).

El edificio esta pensado como una caja que se apoya sobre el terreno, definiendo un
gran balcén al que se abren todos los espacios principales de la escuela a la vez - salones
de clases, biblioteca, sala de estar, restaurante y bar.

Figura 6, https://www.plataformaarquitectura.cl/, (2011).
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Al norte, la caja estd cerrada hacia la calle. EI volumen maéas grande e
independiente contiene todas las cocinas y la infraestructura de apoyo del restaurant. Este
volumen se ilumina a través de un gran tragaluz-chimenea. En el espacio situado delante
de las aulas, correspondientes al cuerpo de color ocre, se dispusieron las oficinas y otros
espacios de apoyo, abriendo hacia un pequefio patio privado. La intencion fue recuperar
la antigua fabrica de Robinson, como un elemento comin dentro de la trama urbana,
conviviendo con los edificios existentes, recuperados o por recuperar, con Nnuevos
programas, lo que garantiza la permanencia de la implantacion original y la promocion de

la conservacion de la memoria historica a través del patrimonio.

H

L1

Figura 7, https://www.plataformaarquitectura.cl/ (2011).

Este referente encaja perfectamente con el proyecto que se esta disefiando, ya que

consta con muchas las zonas que se utilizaran en el area educativa y comercial del
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complejo, cuenta con: Salones de estudio, biblioteca, sala de estar, restaurante y areas
verdes. Con un disefio minimalista que conecta facilmente con el exterior dandole una

sensacion de amplitud al espacio.

2.2 Bases Teoricas

Esta investigacion se bas6 en el desarrollo de nuevos centros culturales
gastronomicos, lo cual se generd por la necesidad del sector en estudio. Para lograr la
Optima solucion de este complejo cultural gastrondmico se tomara en cuenta las
funciones principales que se ejercen en este tipo de espacio.

Segun Maldonado (2002) en su diccionario la gastronomia se define como “arte o
técnica de preparar una buena comida‘“, Por otro lado un centro gastronémico cultural, es
un lugar donde se concentra y difunde la cultura y gastronomia, favoreciendo a su
desarrollo, esta se encuentra en un espacio de interaccién social y de recreacion, tiene una
duracion permanente y diversidad de actividades, permitiendo ofrecer a los usuarios un
espacio innovador donde disfrutar y fomentar el boom gastrondémico actual, tanto para un
publico local como extranjero. De los restaurantes rigidos y formales pasamos a un
modelo distinto donde la actividad gastronémica vinculara e interrelacionara actividades
de venta, consumo, cultura, recreacion, conocimiento y naturaleza. Todos estos puntos
estaran compartiendo un mismo espacio y un mismo sentir en los usuarios,
envolviéndolos asi en una atmosfera gastrondmica, mas alla de las diferencias; el lugar
los unird e identificard.

Segun el Diccionario de Oxford se define un hotel como “establecimiento que
ocupa un edificio total o parcialmente con uso exclusivo de sus servicios, y ofrece
alojamiento “. Los hoteles proveen a los huéspedes de servicios adicionales como
restaurantes, piscinas y guarderias, los elementos basicos que posee una habitacion de
hotel son: cama, armario, sanitario y una mesa pequefia. Segun lo que contengan y la
calidad que brinde se clasifican con estrellas o diamantes.

Existe gran demanda vinculada a la gastronomia y hoteleria, y no existe un lugar

que centralice la actividad gastronomica, hotelera para fomentar el desarrollo de nuestra
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cultura, buscando que se convierta en un lugar de esparcimiento y destino turistico,
creando y brindando un espacio innovador donde disfrutar y aprender de la gastronomia
nacional e internacional.

Las areas principales presentes en las edificaciones destinadas a la practica de
gastronomia y hoteleria comprenden, &rea administrativa la cual contara con oficina de
gerencia, sala de reuniones, secretaria, oficina de banquete, oficina de logistica, oficina de
finanzas. En cuanto a servicios generales contara con area de personal, comedor, almacén
de limpieza, depdsitos de insumos, cuarto de basura, cavas cuartos, cuarto eléctrico,
cuarto de bombas, sanitarios publico y personal, zona de carga y descarga,
estacionamiento. En el area educativa se contara con las siguientes areas: salén de usos
maultiples, salones con cocinas integradas, aulas tedricas, sanitarios, almacenes, oficinas
informacién, huerto urbano, salon audiovisual, biblioteca y areas de estar. Por ultimo, en
el &rea comercial se contara con restaurantes, areas de exposicion, sanitarios, areas

verdes, area hotelera y tienda de productos artesanales e insumos.

2.3 Bases Legales:

Segun Perez (2009) las bases legales son “el conjunto de leyes reglamentos,
normas, decretos etc, que establecen el basamento juridico sobre el cual se sustenta la
investigacion «.

Para el desarrollo de este proyecto se tomo como base legal el PDUL de San José,
en el cual se cuenta con todas las condicionantes presentes en el area de estudio segln su
zonificacion.

Gaceta Municipal de Valencia 11 de julio de 2013, Reforma de la ordenanza

del plan de desarrollo urbano local de la Parroquia San Jose

Area Min | Frente Porcentajes Max. (%) " Altura
Urbalr:iszt;cibn Parcela | Minimo Ubicacion Const Retiros Minimos (m) Maxima
(m?) (m) | Pb+Mz [ Op Frente | Lateral | Fondo (Plantas)
La Vifia Plaza 5.000 20 50 25 | 180 | 12 4 6 | PB+Mezz+10PT
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ARTICULO 66. Usos permitidos:

En la zona de comercio intermedio C2 esta permitida la reconstruccion o modificacion de
las edificaciones destinadas al uso comercial segun las siguientes actividades:

-venta al detal de productos alimenticios y bebidas

-hoteles de acuerdo a lo establecido en la seccidn correspondiente al uso hotelero
-Academias, escuelas de modelaje, cursos de diplomados y postgrados solo que dicten
cursos por horas.

-Estacionamientos de automoviles

-Edificaciones para docentes

En otro aspecto para el desarrollo de este proyecto también se utilizaron las
Normas Sanitarias de la gaceta oficial n. 4044 extraordinario del 8 de septiembre de
1988:

CAPITULO IX: Articulo 139 El tipo y nimero minimo de piezas sanitarias que
deberan ser instaladas en las salas sanitarias, cocinas y otras dependencias de las
edificaciones, seran proporcionales al numero de personas servidas y segun el uso a que

se les destine, de acuerdo con lo requerido en el presente capitulo.

Escuelas secundarias, normales, artesanales universitarias, institutos tecnoldgicos y
similares.

3.1. Se proveerdn salas sanitarias separadas tanto para alumnos de cada sexo,
como para profesores de cada sexo.

3.2. El tipo y nimero minimo de piezas sanitarias a instalar en las salas sanitarias
para alumnos seréa el siguiente: Excusados: 1 por cada 75 alumnos (hombres), 1 por cada
45 alumnos (mujeres). Urinarios: 1 por cada 30 alumnos (hombres). Lavamanos: 1 por
cada 50 alumnos (hombres y mujeres)

3.3. Se instalara una fuente de beber por cada 100 alumnos (hombres y mujeres).

Minimo una por piso y se ubicaran fuera de las salas sanitarias.
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2.3 Definicién de términos bésicos:
Centro Educacional: Lugar donde las personas se retnen con un determinado fin de
ensefianza. Es posible encontrar centros educativos de distinto tipo y con diferentes
caracteristicas, desde una escuela hasta una institucion que se dedica a ensefiar oficios
pasando por un complejo cultural
Comercio: Actividad socioeconémica que consiste en la compra y venta de bienes, sea
para su uso, para su venta o para su transformacion.
Complejo Cultural: Lugar en una comunidad destinado a mantener actividades que
promueven la cultura entre sus habitantes. Algunos centros culturales tienen bibliotecas,
talleres, cursos, y otras actividades generalmente gratuitas.
Gastronomia: Conjunto de conocimientos y actividades que estan relacionados con los
ingredientes, recetas y técnicas de la culinaria asi cbmo también su evolucion histérica.
Hosteleria: Es el conjunto de actividades, prestaciones de servicios y operaciones ligadas
a la funcionalidad de un restaurante o establecimiento alimentario y bebida.
Hoteleria: Es la carrera profesional que se encarga de la gestion de hoteles y empresas
turisticas. Se centra en formar a lo futuros estudiantes para se auténticos profesionales
que sepan gestionar un hotel, y llevarlo a su maximo nivel.
Mercado gastronémico: Lugar rodeado de cocinas y puestos gastrondmicos con
diferentes estilos donde prima el buen ambiente. Estos espacios nacen inspirados en lo
mercados tradicionales de las ciudades.
Restaurante: Establecimiento de servicio, en el mayor de los casos publicos, donde se
paga por la comida y bebida para ser consumidas en el mismo local o ser llevadas.
Turismo: Es un fendmeno social, cultural y econémico que supone el desplazamiento de

personas a paises o lugares fuera de su ambito habitual.
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CAPITULO 111
MARCO METODOLOGICO

Se conoce la metodologia como la serie de métodos y técnicas de rigor cientifico
que se aplican sistematicamente durante un proceso de investigacion para alcanzar un
resultado tedricamente vélido. En este sentido, funciona como el soporte conceptual que
rige la manera en que aplicamos los procedimientos en una investigacion. En el presente
capitulo, se presentan los métodos, técnicas e instrumentos que se utilizaron para el

estudio y el cémo se alcanzaron los objetivos previamente descritos.

Se entiende segun Arias (2006), que el proyecto factible “se trata de una
propuesta de accion para resolver un problema practico o satisfacer una
necesidad. Es indispensable que dicha propuesta se acompafie de una
investigacion, que demuestre su factibilidad o posibilidad de realizacién.”

3.1 Tipo de Investigacion

De acuerdo a Avila (2006), “Ia investigacion documental es una técnica que
permite obtener documentos nuevos en los que es posible describir, explicar, analizar,
comparar, criticar entre otras actividades intelectuales, un tema o asunto, mediante el
analisis de fuentes de informacion”.

Para llevar a cabo el proyecto factible, lo primero que debe realizarse es un
diagnostico de la situacion planteada; en segundo lugar, es plantear y fundamentar con
basamentos tedricos la propuesta a elaborar y establecer, tanto los procedimientos
metodologicos, asi como las actividades y los recursos necesarios, para llevar a delante la
ejecucion. Aunado a esto, se realizara el estudio de factibilidad del proyecto y, por
ultimo, la ejecucion de la propuesta con su respectiva evaluacion.

Por lo que se considera el presente trabajo de investigacion como un tipo

documental ya que se tomaron como objetos de estudio fuentes bibliograficas y
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documentales como: ordenanzas de la zona, leyes actuales, proyectos previos, entre otras
que ayudaron al desarrollo del proyecto factible.

Asimismo, Arias (2006, p. 31) “La investigacion de campo es la que consiste en
la recoleccion de datos directamente de los sujetos investigados o de la realidad donde
ocurren los hechos, sin manipular variable alguna, no se altera las condiciones
existentes, por ello su caracter de investigacion no experimental.”

Se puede indicar que el proyecto ademas de ser de tipo documental, es también de
tipo de campo ya que se recolectaron los datos directamente de los sujetos de la zona a
desarrollar realizando diferentes visitas.

Por Gltimo, Arias (2006, p. 24) “La investigacion descriptiva consiste en la
caracterizacion de un hecho, fendmeno, individuo o grupo con el fin de establecer su
estructura o comportamiento.” Por lo que el presente trabajo cuenta con una modalidad
descriptiva ya que tiene como fin detectar fendmenos presentes en la zona y dar una

solucidén a estos mismos.

3.2 Disefio de la investigacion
Se define como disefio de investigacion como el plan y disefio de estudios que se
empleara durante el proyecto.Segun Fidias Areas (2006)” Es la estrategia general que

adopta el investigador para responder al problema planteado ”

Documental
Se define comouna variable de lainvestigacion cientifica, cuyo objetivo
fundamental es el analisis de diferentes fendmenos ya sea de orden historico, psicoldgico,

entre otros.
Campo

Es la planificacion de la forma en la que se estudiara el fendmeno. El disefio de la

investigacion sirve para determinar el tipo de trabajo de campo, los instrumentos vy
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técnicas a implementar, y por eso debe hacerse antes de comenzar a abordar aquello que

se va a estudiar.

3.2 Nivel de investigacion

El nivel de investigacion se refiere al grado de conocimiento que posee el
investigador en relacion con el problema, hecho o fendmeno a estudiar.

Segun Carrasco Diaz (2006) “La investigacion descriptiva responde a las
preguntas. ¢Como son?, ¢Donde estan?; ¢Cuantos son?; ¢Quiénes son?, etc.; es decir,
nos dice y refiere sobre las caracteristicas, cualidades internas y externas, propiedades y
rasgos esenciales de los hechos y fendmenos de la realidad, en un momento y tiempo

historico y determinado. ”

3.2 Poblacion y Muestra

Poblacion

Se denomina poblacion a la suma de personas que conviven dentro de una ciudad,
estado, pais, u otra area geografica y poseen, generalmente, caracteristicas en comun, de
tipos sociales, politicos y/o econémicos.

Se determina que los habitantes de Parroquia San José, Municipio Valencia, en el
Estado Carabobo, Venezuela, seran tomados como unidad de estudio para realizar los
estudios en la zona para este trabajo. Posee una poblacion estimada de 65.000 segun el
censo nacional del 2016.

Muestra
Una muestra es un conjunto de unidades, una porcion del total, que representa la
conducta del universo en su conjunto de los cuales seran estudiantes, profesores y
gerentes de hoteles.
Para Arias (2006) “La muestra es un subconjunto representativo y finito que se

extrae de la poblacion accesible. ”

28



En el caso de este trabajo de investigacion se utilizard una muestra de 100
personas, poblacion estimada entre la Avenida Andrés Eloy Blanco calle 152 hasta la Av
Andrés Eloy Blanco calle 137, entre habitantes y visitantes que se ubican en la zona en

estudio.

3.3 Técnica e Instrumentos de Recoleccion de Datos

Para la obtencion de la informacion necesaria para conocer las necesidades que
existen en la Parroquia de estudio, se hara uso de la encuesta y la entrevista, debido a que
son los mas conocidos, son de facil aplicacion y permiten obtener informacidn concreta y

directa de las personas involucradas.
3.3.1 La Entrevista

Morgan y Cogger (1975) “Una conversacion con propdsito. Es un proceso
interactivo que involucra muchos aspectos de la comunicaciéon que el simple hablar o

escuchar, como ademanes, posturas, expresiones faciales y otros comportamientos

comunicativos

Para este instrumento se utilizara el 10% de la muestra, siendo la encuesta realizada

a 100 personas.
3.3.2. Lista de cotejo

Diaz Barriga (2011), define la lista de cotejo como “Un instrumento se disefia para
estimar la presencia o ausencia de una serie de caracteristicas o atributos relevantes en

la ejecucion y/o en el producto realizados por los alumnos. ”
Ver anexo A.
3.3.3. Modelo de la Cuestionario.

Ver anexo B.

29



3.4 Técnicas de Andlisis de Datos.

Una vez obtenida la respuesta de todas las interrogantes se procedera a organizar la
informacién, buscando similitudes en lo que los entrevistados expresan, realizando
gréficos para entender lo que sucede en la zona, llegando asi a la conclusion que se

espera, tomando en cuenta la opinién de cada uno de ellos.

Grafica
Los datos se pueden analizar mediante graficas ya sea con grafica de barras o grafica

de sectores, donde se pueden representar variables numéricas continuas.

Tablas
Las tablas se utilizan para a analizar datos ya sea numéricos o escrito méas detallados,
donde se pueden presentar diferentes resultados acordes a las interrogantes, sin necesidad

de seguir un patron.

Diagrama
Este se conoce como una representacion visual de una jerarquia en forma de una

estructura de arbol invertida.

FODA
Es una herramienta de estudio de la situacién de una empresa, institucién, proyecto o
persona, analizando sus caracteristicas internas y su situacion externa en una matriz

cuadrada.

3.6 Fases de la Investigacién

El proyecto Factible se llevara a cabo a lo largo de diferentes etapas para el
efectivo desarrollo del mismo. Cada etapa contara de una programacion y actividades
distintas, desde un inicio, desarrollo y fin. Entre las fases se encuentra la propuesta
urbana desarrollada en equipo y luego, las fases correspondientes a la propuesta

individual; el tema de este trabajo.
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Fase | — Diagnostico

En esta fase del proyecto, se hara una visita al sitio para conocer la problematica
actual y las condiciones en que se encuentra actualmente la zona donde se realizara la
intervencion urbana, se realizard el diagnostico de la problemética existente para asi
poder solventarla. La zona que se estudiara es la parroquia San Jose Urbanizacion la
Vifia, del Municipio Valencia, Estado Carabobo.

En esta fase se procedera a recoger todos los datos que sean pertinentes y Utiles
para el desarrollo de este proyecto. Para tales fines se contara con las técnicas
seleccionadas, la observacion directa y las entrevistas con el fin de recopilar toda la

informacion necesaria.

Fase 11 — Analisis de los Datos

En esta fase se recopilard toda la informacion obtenida en la fase anterior, para
seguidamente ser analizado y asi poder llegar a la conclusion de cdémo se puede comenzar
el proceso de disefio. Los resultados que se tomaran seran los arrojados por la entrevista,

de igual manera sera tomada toda la informacion documental que se tenga.

Fase 111 — Propuesta Arquitectdnica

En esta fase, se llevara a cabo el proceso de disefio en si, donde se generara la
propuesta de edificacion realizada por el autor. Dicha propuesta sera desarrollada en un
terreno ubicado en el sitio de estudio, y serd el tema principal de este trabajo. Esta
propuesta buscara solucionar los problemas diagnosticados y que pueda amarrarse a las
variables y determinantes encontradas en su contexto directo.

Se iniciara el proceso de disefio con, como se le conoce, el concepto generador:
Este sera la idea principal del proyecto y la base o guia sobre el cual este se desarrollara 'y
el sentido que debe tomar. A medida que se desenvuelva el proyecto, se procedera a
desarrollar la ubicacién de las areas del edificio y el funcionamiento apropiado de las

mismas, para asi definir su correcta implantacion y desarrollo de las actividades propias

31



del edificio. A lo largo de esta fase se llevara a cabo la realizacion del material fisico de
la propuesta como lo son los planos y las representaciones graficas de los volimenes,

para un mejor entendimiento del proyecto y su efectiva realizacion.

Fase IV: Disefio Estructural, Instalaciones Sanitarias y Eléctricas.
Para complementar la propuesta arquitectonica se presentaran planos tecnol6gicos
permitiendo dar un entendimiento general del funcionamiento de las instalaciones dentro

de la propuesta. Se incluiran planos de estructura, instalaciones sanitarias y mecanicas.
3.5Andlisis de Resultados.

Segln Hurtado (2010), los andlisis de resultados “Son las técnicas de analisis que
se ocupan de relacionar, interpretar y buscar significado a la informacion expresada en

codigos verbales e iconicos”

En este caso se puede comprobar que las respuestas obtenidas en las entrevistas
realizadas a estudiantes y docentes de gastronomia y hoteleria nos permite concluir que

muchas de las respuestas obtenidas en general coinciden llegando a la conclusion:

- El sector de El Vifiedo es altamente comercial y concurrido, ideal para restaurantes
y hoteles.

- Existe un gran desempleo en el area de gastronomia y hoteleria

- Actualmente en el sector de El Vifiedo no existe un complejo que cumpla con las
expectativas de los docentes y estudiantes

Ver anexo C.
3.6 Validez y Confiabilidad

Validez

Segun lo indica Chavez (2001) la validez “Es la eficacia con que un instrumento
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mide lo que se pretende”. Por su parte, Hernandez y otros (2003), define la validez como

“el grado en que un instrumento realmente pretende medir la validez “.

Confiabilidad
Segun Guillermo Briones, se refiere al “grado de confianza o seguridad con el cual

se pueden aceptar los resultados obtenidos por un investigador basado en los

procedimientos utilizados para efectuar su estudio “
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CAPITULO IV
EL PROYECTO

4.1 El Sitio Urbano.

La Parroquia Urbana San José, del municipio Valencia es la tercera parroquia con la
mayor cantidad de habitantes de la ciudad, con un total de 132.534 habitantes para el
censo realizado en el 2011 por el INE. Limita al norte con el Municipio Naguanagua, al
sur con las Parroquias Urbanas Catedral, EI Socorro, Miguel Pefia y San Blas, al este con
el Municipio San Diego y finalmente al oeste con el Municipio Libertador. Valencia para
finales de 2015 tenia aproximadamente 888.109 habitantes y la parroquia Miguel Pefia
contaba con un estimado de 132.534, un poco mas del 14% de la poblacién del

municipio.
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Figura 8 y 9, Ubicacidn del Sector en estudio, La autora (2022).

La poligonal de estudio a evaluar comprende el sector de La Vifia y El Vifiedo.
Desde la Av. Andrés Eloy Blanco calle 152 hasta la Av. Andrés Eloy Blanco calle C.137,
teniendo como limites la Avenida 107 y la Avenida 100 Bolivar Norte. Esta poligonal es
considerada una de las mas comerciales de la zona debido a la gran cantidad de
comercios que esta alberga.

En cuanto a la vialidad presente en la zona, esta posee una gran importancia debido
ser de las principales vialidades que conectan la ciudad de Valencia, contando con una

eficiente afluencia vehicular. En el caso de las vialidades secundarias son de igual manera
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muy transitadas donde se ubica una gran avenida gastrondmica de la ciudad de Valencia,
aportandole asi gran valor comercial y cultural a la zona.

La zona tiene un gran valor comercial para la ciudad ya que en ella se albergan
distintas edificaciones que son hitos importantes, como lo es la Torre Movistar
considerada cémo la edificacion de telecomunicaciones mas importante de la ciudad,
también es considerada una zona cultural debido a la cercania a la plaza de las esculturas
y una zona turistica por las diferentes cadenas de hoteles que se ubican en esta locacion.

A su vez se cuenta con otros espacios que son considerados como hitos referenciales,
como los son: El distribuidor del Trigal el cual sirve de conexién vehicular y peatonal
para los ciudadanos que se desplazan desde el este al oeste de la ciudad, y la Clinica La

Vifia la cual se encarga de cubrir las necesidades de salud de los habitantes.

4.2 La Propuesta Arquitectdnica.

Una vez desarrollada y determinadas las necesidades a nivel de infraestructura que
el sector necesita satisfacer, se plantea el disefio de un Complejo Educacional
Gastronomico y Hotelero en la urbanizacion El Vifiedo, Valencia, Estado Carabobo.

Este complejo buscaré llevar la educacion de la gastronomia y la hoteleria a otro

nivel, ayudando asi a generar mas empleo en estos sectores en especifico.

4.2.1 Definicién

Se plantea una edificacion de tipo Educacional, Comercial y turistico la cual se
dispone a desarrollar el Complejo Educacional Gastronémico y Hotelero, el cual contara
con un edificio educacional y dos el cual funcionaran tanto de manera educacional cémo

comercial y turistico.

4.2.2 El Usuario
La propuesta sera dirigida para que los jovenes de la ciudad que tengan interés
en la gastronomia y la hoteleria, donde puedan tener una formacion académica integral el

cual seria el diferenciador principal a las otras escuelas localizadas en la ciudad. De igual
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manera se busca promover la formacion laboral en los estudiantes donde ambos
complejos serén utilizados con escuelas practicas para los alumnos. Lugar donde también

los habitantes podran disfrutar del complejo.

4.2.3 El sitio y su Contexto

Ubicacion del terreno

El terreno se encuentra ubicado en la Parroquia Urbana San José, Municipio
Valencia, especificamente en el Sector El Vifiedo, se planteé en la cuadra entre la
Avenida Andrés Eloy Blanco, la Calle Sucre y la Avenida Monsefior Adams. Este terreno
tiene una gran relevancia en el sector debido a la buena posicion comercial que este
posee, se encuentra en una de las avenidas mas transitadas del sector, brindando una
ubicacion central para los usuarios.

Se accede al terreno por la Avenida Andrés Eloy Blanco, y la calle Sucre.
Proximas a este a se encuentra la Avenida 106, y la Calle Ceiba.

Topografia
La topografia predominante en la zona es plana. Se observan pocos desniveles en

la zona de estudio. Las cotas méas notables se encuentran en la parte norte del sector,
especificamente en el sector de la vifa.

Orientacion y Vientos

La incidencia solar va de este a oeste. Esto afectaria en las mafianas a la fachada

principal del complejo donde se encuentran los restaurantes, la escuela y el hotel, en las
tardes afectaria la fachada oeste donde se plantea ubicar las areas de servicio,
habitaciones del hotel y salones de estudio y las cocinas practicas.

Vias de Acceso

Vehicularmente posee dos accesos principales por el lado este se encuentra la
Avenida Andrés Eloy Blanco, por el lado sur la Avenida Monsefior Adams y por el la
norte la Calle Sucre como acceso secundario. Se plantea realizar el acceso vehicular por

la Avenida Monsefior Adams donde accederan tanto los vehiculos de los usuarios, como
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los vehiculos destinados a las areas de servicio, y la salida vehicular se realizara por la

Calle Sucre. El acceso peatonal se realizard por medio de la Avenida Andrés Eloy

Blanco.

FLUJO VIAL

FLUJO PEATONAL

Figura 10, Flujos Viales, La autora (2022).

4.2.4 Programa de Areas

El complejo comprendera las siguientes areas:

Estacionamiento

5900 m2
Circulacién Vertical 60 m2
Restaurantes 750 m2
Areas de servicios 900 m2
Area Administrativa 110 m2
Aulas Tedricas 390 m2
Aulas Practicas 490 m2
Area de Carga y Descarga 220 m2
Vigilancia 20 m2
Biblioteca 87 m2
Recepcion 25 m2
Terraza 40 m2
Gimnasio 55 m2
Peluqueria 25 m2
Spa 40 m2
Business Center 190 m2
Café 30 m2
Huerto 74 m2
Habitaciones 460 m2
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4.2.5 Esquema de Relaciones

Figura 11, Esquema de Relaciones, La autora (2022).

4.2.6 Concepto Generador

El complejo propuesto se planted con la idea principal de lograr integrar la parte
educacional, con la comercial para lograr ofrecer a los estudiantes un espacio de trabajo.
Lugar donde a su vez los habitantes y visitantes pueden disfrutar de un recorrido
gastronomico variado y de alto nivel, donde de igual manera se plantea para los
huéspedes del hotel. EI Complejo se disefiard con una manera estratégica de manera que
se integren las areas verdes junto con la edificacion, jugando con las diferentes formas de
los techos y los jardines brindandole al usuario un espacio integral donde se transmita
armonia.

Se propuso disefiar tres edificaciones diferentes, el area gastronomica, el area
hotelera y la escuela, donde se buscar conectar el edificio principal con los otros dos. Para
el area comun se generara un espacio con grandes jardines donde se ubicaran espacios de
mesas para los restaurantes, espacio de estar para el hotel y para la escuelo, integrandolo

con diferentes camineras para los usuarios.

Acceso Servicio

Acceso Sétano

Restaurantes Edificio Escuela Hotel

Acceso Peatonal Acceso Vehicular



Figura 12, Gréfico Concepto Generador, La autora (2022).

4.2.7  Memoria Descriptiva.

La propuesta como finalidad realizar un Complejo Educacional Gastronomico y
Hotelero, con el objetivo de desarrollar la cultura gastronémica y el area hotelera tanto en
el sector El Vifiedo cémo en la Ciudad de Valencia. De manera que los estudiantes
jovenes o adultos puedan obtener una formacion académica integral y de alto nivel, para
de esa forma capacitar profesionales totalmente especializados en las areas requeridas. La
edificacion se encuentra especialmente disefiada para que todos los espacios se
complementen de manera continta buscando una interrelacion entre la escuela y los
complejos comerciales.

Este se encuentra dividido en tres modulos diferentes segun el uso, el primer
modulo es destinado al uso comercial de restaurantes-escuelas donde se encuentran los
restaurantes, areas de esparcimiento, y las areas de servicios, el segundo modulo esta
destinado Unicamente al propdsito educativo donde se ubica la biblioteca, las aulas tanto
tedricas como préacticas, salén de computacion, y un huerto disefio para los estudiantes de
gastronomia. El tercer modulo esta destinado al hotel escuela donde se ubicard un
restaurante y un café disefiado para los huéspedes, locales comerciales, un business center
y las habitaciones. Se queria buscar que las tres edificaciones se encontraran unidas
mediante accesos internos y mediante areas exteriores compuesto con caminerias, y

vegetacion.

4.2.8 Arquitectura.

En principio se evaluo el terreno y se conocieron los usos permitidos en este, se
establecen los metros cuadrados segun el programa de areas evaluado previamente, se
dividen las tres edificaciones posicionando a la escuela en el medio de estas. Adicional a

esto se establecen los espacios publicos y privados de cada edificio. La finalidad principal
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de este complejo es tener un disefio arquitectonico diferencial a las ya existentes en el
entorno, el cual cautive la atencion de los habitantes.

Dentro de este mismo proceso se realizd el analisis y disefio de fachadas, en
conjunto con los cortes, ideando una vista de las tres edificaciones, donde a su vez se
veran complementados por el disefio que este obtendra.

Este proyecto se divide en tres volumenes diferentes de manera de lograr diferenciar

los usos entre ellos, haciendose destacar cada uno gracias a las diferentes alturas.

Esquema de Funcionamiento

A continuacion, se describe con detenimiento el sistema de funcionamiento de
disefio de las plantas del complejo, todo esto en cumplimiento con las normas sanitarias
publicadas en la Gaceta Municipal de Valencia 11 de julio de 2013, Reforma de la
ordenanza del plan de desarrollo urbano local de la Parroquia San José y Normas
Sanitarias de la gaceta oficial n. 4044 extraordinario del 8 de septiembre de 1988

Nivel -3.00 S6tano

Al nivel del sétano se accede por la Avenida Monsefior Adams mediante una
rampa vehicular la cual dirige a los usuarios a los puestos de estacionamiento de las tres
edificaciones, y la salida se realizara por medio de una rampa vehicular por Calle Sucre.
También en esta planta se podran encontrar accesos verticales que llevan directo a la
escuela o al hotel, y un acceso al cual lleva a las areas exteriores del complejo.

En esta planta también se encuentra la planta eléctrica y la bomba de agua, el
tanque de agua y el hidroneumatico.

Este nivel cuenta con 113 puestos de estacionamiento destinados a los visitantes,

huéspedes, estudiantes y trabajadores del complejo.

Nivel +-0.00 Planta Baja
Este es el nivel principal de las edificaciones, debido a que en este se encuentran

todas las areas importantes que complejo. Lo conforman el area de restaurantes, el acceso
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principal a la escuela y el acceso principal al hotel, donde junto a estos se encuentran las
areas de servicio de cada una de estas areas, y las zonas de carga y descarga. A este nivel
se puede acceder peatonalmente desde la Avenida Monsefior Adams, la Avenida Andrés
Eloy Blanco y la Calle Sucre. Los edificios estaran localizados en forma de linea recta al
este de la edificacion, donde se planted una vialidad de servicio como acceso ideado para
los vehiculos destinados a servicios y al Oeste de la edificacion se encuentran las areas
verdes. La fachada principal de las tres edificaciones serd una fusion con paredes de
vidrio, detalles en madera de Teca y jardines verticales, afiadiéndole a estos, techos de

madera para integrarlo con las areas verdes.

N+ 5.50 Planta Primer Piso

En la primera planta de la escuela se encuentran aulas tanto tedricas como
précticas, se encuentra una terraza destinada al area de descanso de los alumnos, y un
salén de computacion destinado a impartir clase sobre el manejo de diferentes softwares,
de igual manera a un lado de esta edificacion se encuentra una pequefa area de servicio.

De esta manera en la primera planta del hotel se encuentra un pequefio café bar,
se encuentra una peluqueria y un spa, y a su vez un gimnasio destinado a los huéspedes.
En este piso también se encuentra el business center ya que al ser un hotel ejecutivo los
huéspedes tendran espacios donde puedan realizar pequefias reuniones y tendran espacios

de trabajo privados. Este piso tiene una capacidad para alrededor de 90 personas.

N+ 8.50 Planta Segundo Piso

En el nivel méas alto de la escuela, se encuentran Unicamente salones de materias
practicas para el area de gastronomia, se encuentra el huerto lugar donde los estudiantes
podran adquirir un conocimiento mas profundo de las plantas para asi obtener productos
frescos. El area del huerto tendrd una cubierta translucida para de esa manera poder
brindarle la luz solar necesaria a la siembra.

En cuanto al edificio ubicado al Norte, el cual seria el hotel. Este contara con dos

tipos de habitaciones diferentes: habitaciones sencillas y suites. Este piso también tendra
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su area de servicio donde se ubicard el almacén y el cuarto de limpieza, de igual manera
las escaleras de emergencia y el montacarga.

Materiales y Acabados

Para lograr crear una armonia entre los tres edificios y el area principal de
jardines, es necesario fijar un estilo coherente tanto en el exterior del edificio cémo en el
interior, lo cual determinara el tipo de materiales y revestimientos que se utilizaran para

que los usuarios los perciban como un lugar armonioso.

Revestimiento de Fachadas

Los acabados que se utilizaron en la edificacion varian de acuerdo a la funcién y
el area. Las fachadas de los edificios seran con paneles de fibrocemento, visualizandolo
un material accesible y con un acabado prolijo en las fachadas, este es un material de bajo
mantenimiento ya que no necesita pintura y resiste a las variables climaticas. También
otra de las consideraciones es que este material reduce el ruido externo considerandolo
coémo un factor positivo al complejo estar ubicado en dos avenidas muy concurridas de la
ciudad. Este contara con paneles de vidrios lo cual brindard una mejor iluminacion al
interior de la edificacién, con detalles en madera de teca y con pequefios jardines

verticales el cual brindara una sensacion de bienestar, y ayuda al flujo del aire.
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Figura 13y 14, Paneles de Fibrocemento y jardin vertical,

https://sistemasdefachadas.com/tag/revestimiento-de-exteriores/ (2020).

Acabados de Pisos

En los acabados de pisos surgen distintos materiales, por nombrar alguno de ellos
estd el piso exterior que utiliza concreto estampado, para los pisos interiores de los
restaurantes se utilizaran pisos de madera clara, para la escuela y el hotel se utilizara piso

de granito.

4.2.9 Estructura.

El proyecto al dividirse en tres edificios independientes cada uno posee su sistema
estructural independiente de concreto separandolos mediante una junta de dilatacion. El
primer edificio el cual posee Unicamente una planta es destinado para el uso de
restaurantes posee luces maximas de 10mts teniendo columnas de 0.45cm x 0.45cm como
dimensién. Por otra parte, el edificio escuela este posee 3 plantas de las cuales las
columnas poseen una luz maxima de 10mts y finalmente para el tercer edificio el cual
esta destinado al uso del hotel tiene un total de 5 pisos y posee una luz méxima de 10mts.

Para la edificacién de restaurantes se propone el uso de cartelas como el sostén del
techo, buscando crear un espacio con la menor cantidad de columnas posibles para
obtener un espacio mas dinamico.

Las paredes de todo el complejo tienen un ancho minimo de 0.10cm y un maximo

de 0.25cm, con acabados en ambas caras.

4.2.10 Instalaciones Sanitarias

a) Aguas Blancas
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En el caso de la distribucion para Aguas Blancas o aptas para el consumo
humano se tienen diferentes formas las cuales van a depender de diversos factores los
cuales estan estipulados dentro de la Normas para Proyecto, Construccion,
Reparacion, Reforma y Mantenimiento de Edificaciones promulgado bajo la Gaceta
Oficial N° 4.044 Extraordinario del 8 de Septiembre de 1988 para nuestro caso se
tomo el tipo de distribucion por combinacion de estanque bajo ubicado en la parte
frontal de la parcela debajo del estacionamiento en el nivel sotano, bomba de
elevacion con equipo hidroneumatico todo esto se emplea en zonas donde el
abastecimiento no garantice presion suficiente y se desea mantener una presion
adecuada.

Para la aduccion se debe realizar la conexion al Acueducto comun o tubo matriz
para luego establecer la acometida hasta la caja troncoconica en donde se encuentra
ubicado el medidor destinado para nuestra parcela posterior a esto se realiza el tramo
desde la caja troncocoénica a el estanque bajo teniendo en cuenta que este tramo debe
de estar provisto de una llave de paso en caso de necesitar cerrar el paso de flujo
hidrico por emergencia y de un flotante en la salida de la tuberia hacia el estanque de
manera de interrumpir dicho flujo al momento de llegar al tope de su capacidad; de
igual forma se debe de colocar una vélvula check o de contra flujo en el tramo de la
captacion del estanque bajo a la bomba de elevacion para que de esta manera evitar
flujo en la direccidn opuesta al momento de una interrupcion de dicho flujo, luego el
siguiente tramo corresponderia de la bomba al sistema hidroneumatico para de esta
manera lograr mantener una presion y flujo constante en todo el sistema sin importar
la distancia o altura a la que se pueda encontrar el punto o artefacto que se desee
suministrar con agua; agregando a lo anterior la red de distribucion estara en la parte
frontal del edificio y en los laterales enterrada a una altura de 0.30m y teniendo sus
respectivas derivaciones para las diferentes areas de la edificacion especificamente en
donde se encuentran los montantes para poder surtir en los niveles superiores, estos
estan ubicados en algunos casos en columnas de bafios y depésitos en el caso de los

montantes que se encuentren al lado de una columna de un bafio dicho elemento se
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embonara para que de esta manera se pueda evitar mostrar la tuberia al usuario del
espacio, de igual manera las acometidas en las diferentes areas estaran destinadas a ir
empotradas en la pared y en los casos que no se pueda atravesar algin elemento
estructural como columnas esta ser colocara al borde de dicho elemento y se realizara
el método de embonado descrito anteriormente, en el caso del nivel superior en donde
se encuentran las aulas de cocina las tuberias iran por el suelo para no entorpecer con
la visual de la fachada para luego hacer su cambio de direccién de manera ascendente
hasta alcanzar la pieza sanitaria, esta debera ser colocada a una altura por debajo del
recubrimiento minimo de 0.03m y de la capa de acero de refuerzo en la losa de
concreto armado.

Por afadidura se deben de realizar las pruebas hidrostaticas a todos los tramos de
la red de distribucion para evitar fugas y certificar el correcto funcionamiento sin
pérdida de flujo traduciendo esto a una pérdida de presion; en esa misma linea
teniendo en cuenta que el didmetro recomendado para la mayoria de las piezas
sanitarias como son lavamanos, WC con tanque, urinarios, duchas, lavamopas,
fregaderos y tinas entre otros debe de ser de '4”.

De acuerdo a lo antes mencionado debemos hablar del tipo de material a emplear
en los distintos tramos de tuberia en la red de distribucion, en la actualidad se
encuentran diversos materiales que se pueden emplear pero existe uno en particular
gue por su gran resistencia, durabilidad y maniobrabilidad lo hace el ideal para la
mayoria de los proyectos de construccion se trata de la tuberia de polietileno de alta
densidad o PEAD, es un producto termoplastico que para la union entre sus diferentes
componentes y entre tramos de tuberia debe de hacerse mediante la utilizacion de
calor, realizando la fusion de esta manera y no mediante productos quimicos como es
en el caso del PVC le otorga una mayor resistencia a la presion y menor riesgo de una
ruptura en sus juntas prolongando la vida de la red aunando a que dicha tuberia posee
un espesor mayor a su contra parte de PVC proporciona un plus al disminuir las

posibilidades de ruptura de la linea por una subida de presion.
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b) Aguas Servidas

De la misma manera que para la red de distribucion de aguas blancas la de
aguas servidas se rige por lo establecido en la Normas para Proyecto, Construccion,
Reparacion, Reforma y Mantenimiento de Edificaciones promulgado bajo la Gaceta
Oficial N° 4.044 Extraordinario del 8 de Septiembre de 1988, la cual dicta que es un
sistema que conducird el fluido por medio de la gravedad mediante tuberia en este
caso de PVC, cada red secundaria se conecta hasta una tanquilla de aguas negras de
dimensiones de 0.60mx0.60m que forma parte de la red principal de conduccién de
aguas servidas ubicadas en la periferia de la edificacion y que se conecta al colector
principal de la red cloacal.

De la misma manera que es importante contar con un adecuado sistema de
almacenamiento y distribucion para el agua apta para el consumo humano también
debemos hacer el mismo énfasis en la recoleccion, conduccion y disposicion final de
las aguas servidas ya que al presentar materia organica de rapida descomposicién su
acumulacién originaria la produccién de olores desagradables y posible
contaminacion del area por la proliferacion de bacterias, es por ello que los ramales
de desaglie para conducir dichas aguas deben tener pendiente minimo lcentimetro por
cada metro, el 1% las de 4” y 2 centimetros por cada metro el 2% las de 2” y 3” pero
podran tener pendientes menores al 1% los colectores con diametro mayor o igual al
6”; los ramales horizontales de los desagiies se unen formando angulo de 45°, el
didmetro de los conductos y ramales de desagies, bajantes y cloacas de aguas
servidas se calcularan de acuerdo con el numero total de unidades de descarga de las
piezas sanitarias servidas.

Por otra parte, al contar con diferentes niveles el complejo se divide en
diferentes redes por lo cual se tienen bajantes de aguas servidas dos en los bafios del
fondo de la edificacion y uno en el almacén general ubicado en la parte posterior
izquierda de la edificacion para que de esta manera poder recolectar y conducir por

una tuberia en una misma area de los distintos niveles.
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¢) Aguas Pluviales

Agregando a lo anterior en el caso de las Aguas Pluviales los colectores
funcionan por gravedad y el flujo se debe a la diferencia de cota entre dos puntos, por
lo cual segun lo establecido en la Normas para Proyecto, Construccion, Reparacion,
Reforma y Mantenimiento de Edificaciones promulgado bajo la Gaceta Oficial N°
4.044 Extraordinario del 8 de Septiembre de 1988, especificamente en la Tabla 47 del
Articulo 466 en donde se pueden apreciar las areas maximas de proyeccion horizontal
en metros cuadrados que pueden ser drenadas por bajantes de aguas de lluvia
estableciendo de esta manera cuadriculas de 100m2 en la losa de techo de las
diferentes areas del complejo para la captacion y posterior conduccion de las aguas de
lluvia y que estas sean drenadas mediante escorrentia superficial hasta la calzada de la
parcela en donde se encuentran el alcantarillado publico; en el caso de nuestro
proyecto tenemos una losa a una altura de 20.20m con 8 drenajes, 3 losas con una
cota de 8.20m con 11 drenajes en total y dos losas con una diferencia de altura de

4.20m con 16 drenajes para un total 35 drenajes para recolectar todo el agua de lluvia.

4.3.7.4 Instalaciones Eléctricas

De igual que las Instalaciones Sanitarias estan regidas por una normativa en el
caso de las Instalaciones Eléctricas se toma como referencia la norma COVENIN
0200-1999 Cadigo Eléctrico Nacional en su 6ta Revision, para nuestro disefio se tiene
que el servicio eléctrico se conectara al Generador eléctrico de respaldo ubicado en el
estacionamiento en el nivel sotano y luego la acometida se distribuira hasta los
tableros principales ubicados en planta baja y en especifico a dos que serviran para la
distribucion de los tableros en los niveles superiores. Estos tableros secundarios de
distribucion se encuentran en el ala central al lado de los ascensores y en el deposito
general. De la misma manera en que las instalaciones sanitarias se dividieron
mediante redes, para este caso se dividieron por circuitos los cuales quedaron

establecidos de la siguiente manera:
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En planta Baja contamos con 3 circuitos enumerados desde el 0 al 2 pero con la
particularidad que el 2 identificado con el color rosa abarca una mayor area
subdividiéndose en dos de las alas, en la des las cocinas y restaurantes y en la ala
central quedando el circuito 1 identificado con el color celeste establecido para el area
restante, de la misma manera se tiene el Circuito O identificado con el color verde
para la iluminacion y &reas comunes La idea de separar las &reas por circuitos es para
asegurar el correcto funcionamiento de la red y evitar una sobre carga por los
diferentes equipos que puedan llegar a funcionar.

Siguiendo los lineamientos del Cédigo Eléctrico Nacional el calibre minimo de
los conductores no deberan ser menores del calibre N° 8 para Cobre o N° 6 para
aluminio siendo estos los que distribuirian la corriente desde el Tablero Secundario
por las diferentes ramificaciones del circuito hasta los tomacorrientes e interruptores;
estos deben de estar canalizados por tuberia eléctrica tipo Conduit de PVC los cuales
son tubos de 3 metros con campana para uniones soldadas, cumplen para
instalaciones eléctricas embebidas en placas de concreto, en muros de mamposteria y

en muros de placas planas que le provean resistencia al fuego de minimo 15 minutos.

4.3.7.5 Sistema contra incendios

De manera semejante en que se ha hablado sobre las normas que rigen los puntos
antes mencionados para el caso del Sistema Contra Incendios existe un conjunto de
normas por las cuales nos debemos regir, en este caso la que engloba en su mayoria
de los puntos a tener en consideracion es la Norma Venezolana COVENIN 823-
4:2000 Sistema de Proteccion Contra Incendios.

En el caso de la deteccion se establece en la Norma Venezolana COVENIN
1377-79 Sistema Automatico de Deteccion de Incendios Componentes lo siguiente:
Punto 3. Condiciones Generales: El sistema automatico de deteccion deberd estar
constituido por: Tablero Central de Control, detectores y una fuente de alimentacién

eléctrica, puede constar también de difusores de sonido, estaciones manuales de
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alarma u otros dispositivos (FIG 1). Detectar los incendios en el tiempo més corto

posible, dar alarma y controlar las funciones auxiliares.

Leyenda:
A: Detectores
¢ B: Tablero Central de Control
Fr _____ ¢ Lol ¢ C: Difusor de Sonido
L D: Estacién Manual de Alarma
E: Dispositivo de Transmision de Alarma

besad 5 e
5 ‘ F: Estacion Receptora de Alarma
t-—--4 ¢ |-4 « 7| J:Dispositivo de Transmision de Sefial de Averia
v~ —--1 K: Estacion de Recepcion de Sefial de Averia
L H: Sistema Fijo de Extincion

L: Fuente de Alimentacion Eléctrica
G: Mando de los Sistemas Automaticos

Figura 15 — Componentes del Sistema Automatico de Deteccion

Los componentes antes mencionados deben de estar en cada nivel de la
edificacion y en €l la Sala de Seguridad y Control se encontrara un Tablero Central de
Control General para monitorear cualquiera eventualidad.

Por presentar diferentes espacios como son consultorios, oficinas, depdsitos,
auditorios, dormitorios entre otros los equipos de deteccion deben ser de: calor, humo
por ionizacion, optico de humo, llama, combinacién por ionizacién y calor
(intercalados) y combinacion optico de humo y calor (intercalados), los detectores se
deben ubicar en los pasillos y en cualquiera de las areas cerradas mediante puertas y
ventanas todo esto siguiendo los lineamientos establecidos en la Norma Venezolana
COVENIN 1176-80 Detectores Generalidades.

De la misma manera la Norma Venezolana COVENIN 758-89 Estacion Manual
de Alarma en su lera Revision establece lo siguiente:

Es un conjunto formado, por dispositivos mecanicos y eléctricos; montados en
una caja cerrada, para transmitir una sefial cuando una de sus partes integrantes es
operada manualmente, para este proyecto se utilizaria una Estacién Manual

Compuesta la cual es aquella que al ser accionada activa la sefial de alarma previa en
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el Tablero Central de Control y posee un dispositivo de acceso indirecto, que
transmite una sefal al Tablero Central de Control para activar la sefial de Alarma
General; siendo la misma una sefial previa la sefial de alarma audible y visible, que
emite el tablero central de control, al ser activado, un dispositivo iniciador de alarma,
indicando la zona afectada y una sefial de alarma general una sefial audible de sonido
normalizado, que indica la existencia de incendio para el desalojo de una edificacion
la cual podra estar zonificada de acuerdo a la identificacion de riesgo. En su mayoria
las cajas para las alarmas son construidas con laminas metalicas o de un material no
metalico con una resistencia mecéanica al menos equivalente al de una de las ldminas
metélicas, a su vez tiene una I&mina de vidrio protectora para evitar el accionamiento
accidental de la misma.

Estas deberan estar fijamente instaladas en las paredes a una altura minima sobre
el nivel del piso de 1.15m y méaxima de 1.50m, deben estar en cada nivel por cada
930m2 o menos de superficie y con un recorrido horizontal real no mayor de 30m
entre el usuario y la misma, en cada zona y en las vias de escape cercanas a las
salidas.

Como ultimo punto, pero no menos importante se encuentra el de extincién por
lo cual nos basamos en lo establecido en la Norma Venezolana COVENIN 1331:2001
Extincion de Incendios en Edificaciones 3era Revision, la cual dicta lo siguiente:

Un sistema fijo de extincion con agua es un sistema para combatir incendios
compuesto por una red de tuberias, valvulas y bocas de agua, con reserva permanente
de agua y un medio de impulsion, exclusivo para este sistema, el cual puede ser un
tanque elevado, sistema de presion, bomba o combinacion de estos; ademas se puede
prestar apoyo con gabinetes para mangueras contra incendio que no es mas que un
gabinete destinado a alojar un equipo para el combate de incendios que consta de un
armario, un soporte para la manguera, una valvula de angulo de cierre manual, una
manguera especial para el combate de incendios equipada con sus conexiones y una

boquilla o pitén.

50



Este proyecto entra dentro de la clasificacion de Clase 1 lo cual esté definido por
que es aquel que utiliza bocas de agua con sus respectivas valvulas de 1 %2 pulgada de
diametro con sus correspondientes mangueras de didmetro 1 ¥ pulgadas conectadas a
la boca y colocadas en porta mangueras o arrolladas en espiral dentro del gabinete; la
tuberia del sistema debe ser de acero al carbono y de forma que pueda ser unida
mediante roscas y abrazaderas en los diferentes tramos de toda la red.

4.3.7.6 Instalaciones Mecénicas

En ultima instancia tenemos a los Ascensores los cuales se disponen de 4
unidades para el publico en general ubicados en el ala central de la edificacién dando
cobertura desde el Estacionamiento en el Nivel Sétano hasta la ultima planta, los
cuales por la superficie Gtil maxima de la cabina siendo esta de 3.10m2 debe de
soportar un maximo de 1350Kg siendo lo recomendado utilizarlo a 900Kg o para 10
personas aproximadamente, este modelo de ascensor debe ser sin sala de maquinas
con la particularidad de que el motor de estos debe de estar en la parte superior del
hueco y este mismo es de tecnologia Gearless o sin engranajes, utiliza un motor
sincrono dotado de imanes permanentes que carecen de reductor, lo que ayuda a que
existan menos puntos con fricciones y logra un notable ahorro de energia. Por otra
parte, contamos con dos montacargas ubicados en la parte posterior de la edificacion
en el area de servicio para ayudar con la movilizacién de insumos y cargas a los
niveles superiores.

Por otra parte, contamos con dos escaleras centrales ubicadas en las alas
centrales y derecha las cuales comunican desde planta baja hasta el nivel superior y
una tercera que comunica desde el Estacionamiento en el Nivel S6tano hasta el area
verde ubicado en la parte frontal de la parcela, por Gltimo, pero no menos importante
contamos con una escalera de servicio ubicado en el lateral derecho de la edificacion,
Para concluir se tiene el sistema de refrigeracion o climatizacion para todo el
complejo, el cual se caracteriza por ser un sistema VRV (Volumen de Refrigerante

Variable) o VRF (Variable Refrigerant Flow) por sus siglas en inglés, este sistema se
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compone de una unidad exterior que se sitla en la azotea del edificio y que se conecta
por medio de tubos de cobre a muchas unidades interiores ubicadas dentro del
edificio; este sistema es similar al de cualquiera de los tipos de aire acondicionado
tradicionales, los cuales logran absorber el calor del aire de la sala y expulsarlo al
exterior. El sistema VRV cuenta con una unidad exterior en la que se encuentra el
compresor y el condensador, unas tuberias de cobre por donde circula el gas
refrigerante y varias unidades interiores, cuando una de las unidades interiores
necesita frio, envia una sefial y la caja de control le proporciona refrigerante y a la vez
el compresor aumenta su velocidad ya que tiene que elevar la presion pues el
requerimiento es mayor, cuando una de las unidades interiores no necesita mas
climatizacion, la caja no le envia refrigerante y se ralentiza el compresor.

Las cualidades de este sistema es que la zonificacion es independiente es decir
cada unidad interior se puede climatizar con una temperatura diferente, e incluso tener
algunas encendidas y otras apagadas ayudando a esto con el ahorro energético ya que
la caja de control solo envia el refrigerante que cada unidad necesita haciendo que el
compresor trabaje menos, el equipo es de menor peso en comparacion al tradicional
enfriador de agua que funciona con un sistema agua-aire por lo que es necesario de
fancoils y por ultimo pero no menos importante desde un Unico punto se pueden

controlar multitud de unidades interiores.
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CAPITULO V
LA REPRESENTACION GRAFICA
A continuacion, se presentan los planos del Complejo Educacional Gastrondémico y
Hotelero ubicado en la urbanizacion El Vifiedo, Valencia, Estado Carabobo, donde se
apreciara el contenido, la distribucion y las caracteristicas generales y especificas del

proyecto.

Listado de Planos
Al Planta Techo
A2 Sétano

A3 Planta Baja

A4 Planta 1 n+5.50
A5 Planta 2 n+8.50
A6 Secciones

AT Secciones

A8 Fachadas

A9 Fachadas

A10 Estructura
Al1l Instalaciones
Al2 Instalaciones
Al3 Instalaciones
Al4 Instalaciones
A15 Instalaciones Isometria
A16 Detalles
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ANEXOS

Anexo A: Modelo de la lista de cotejo

Universidad José Antonio Péez
Facultad de ingenieria
Escuela de Arquitectura

Variable | SI | NO | Observaciones

TERRENO

Ubicacion X El Vifedo, Valencia

Area X 8.431 mts2

Accesos Vehiculares | x Av. Andrés Eloy Blanco, Av. Monsefior Adams,
Calle Sucre

Accesos Peatonales X Av. Andrés Eloy Blanco, Av. Monsefior Adams,
Calle Sucre

Transporte Publico X Si existe acceso al area por medio de transporte
publico

Insolacion X Moderado dependiendo del tiempo

Vientos X Vientos dominantes provenientes del Este con
direccion Oeste

Visuales X Mayormente comercios, casas residenciales.

Topografia X Topografia irregular, con curvas de niveles leves.

TIPOLOGIAS

Educacional X Si

Residencial X Si

Comercial X Si

Institucional X Si

Cultural X Si

Deportiva X Si

Recreativa X Si

Asistencial X Si

Religiosa X Si
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Anexo B: Modelo de Entrevista.
1. ¢(En qué parte de la ciudad de Valencia reside?
2. ¢Conoce el sector de El vifiedo? ;Como lo describiria?
3. ¢Como se imagina el sector de El vifiedo en 5 afios?
4. ;Considera que el sector del vifiedo cuenta con éreas de esparcimiento para los
habitantes como centros gastronémicos, y areas hoteleras?
5. ¢Considera importante la educacion gastronémica y hotelera en los jovenes de
la zona? ;Y por qué?
6. ¢Piensa que actualmente hay desempleo en él &rea de gastronomia y hoteleria?
7. ¢Considera que un complejo gastronémico, cultural y hotelero le darian valor a
la zona?

8. ¢Qué cultura gastrondmica considera que hace falta en el sector del Vifiedo

Anexo C: Resultado de las entrevistas

ENTREVISTA 1. Angela Camero. Profesora y directora del Centro de Estudios

Gastronémicos, Mezclas y Sabores.

1. ”Resido en la Trigalefia, Municipio San José, Valencia

2. Si, es una parte de la ciudad muy comercial y comercial, también la considero un
area residencial con un nivel socio econémico alto.

3. Me imagino el area mas comercial que residencial y mucho méas desarrollada de lo
que es actualmente, opino que los espacios vacios que se encuentran en estos
momentos se convertiran en lugares de esparcimiento.

4. Considero que no lo suficiente, pueden existir mas lugares de esparcimiento. Es
una zona de Valencia en donde el desarrollo hotelero seria bastante conveniente
debido a la belleza que esta zona posee lo cual crea un atractivo para los

visitantes.
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5. Por supuesto lo considero muy importante, en la parte de la educacion
gastrondmica, se encuentra mucha gente empirica que son los que trabajan en la
parte gastronomica y se ve bastante la diferente entre las personas que han
estudiado esta carrera profesionalmente. En cuanto a la parte hotelera, porque
precisamente actualmente hay mucha carencia en esta area. Los hoteles y
restaurantes siempre se encuentran en constante busqueda de personas
profesionales, y es muy complicado ya que son carreras gue no se ejercen en una
universidad como en otros paises, por eso es importante que las escuelas cumplan
esa labor.

6. Pienso que anteriormente si existia constantemente la bdsqueda de vacantes en el
area de hoteleria y gastronomia, pero actualmente eso ha cambiado, efectivamente
existe desempleo en ambas areas, dejando a estudiantes y egresados sin empleo
para realizar sus pasantias.

7. Si, no existe ese concepto donde se desarrolle en conjunto. Cuando Mezclas y
Sabores tenia el restaurant escuela en el Hotel Guaparo Inn era el Gnico en
Valencia que tenia ese concepto, lugar donde los mismos alumnos de la escuela
podian capacitarse y obtener experiencia. También existié un hotel escuela en
Meérida el cual era muy concurrido. Lastimosamente ese concepto que involucre
€s0s tres aspectos ya no se ven en nuestro pais.

8. No solamente en el sector de El Vifiedo, sino en la ciudad de Valencia. Considero
gue no existe un restaurant gourmet de comida tipica venezolana, me refiero a un
restaurant que trabaje unicamente con ingredientes de nuestra despensa y que el
menU sea Unicamente venezolano, como es el restaurant en Caracas del Chef

Victor Moreno.

ENTREVISTA 2. Esteban Naranjo. Director General del Hotel Hesperia Maracay

1. Actualmente resido en la ciudad de Maracay debido a mi trabajo, pero por mucho

tiempo vivi en la Ciudad de Valencia

74



2. Si, conozco perfectamente esa zona. Para mi es una zona altamente turistica y con
muy buen entorno para futuros hoteles.

3. Me imagino el vifiedo funcionando Unicamente en aspectos comerciales que sirvan
para las personas residentes tanto de la zona de Mafongo y El Trigal, como las
personas de Prebo y Guataparo. Ya que es una zona muy céntrica para ambos
lados de la ciudad.

4. Si existen, pero realmente no hay uno que cumpla con todas las expectativas de los
valencianos, esto quizas se pueda deber a que muchas de los conceptos que
existen hoy en dia son planificados de manera muy rapida y no estudian las
carencias de la zona cdmo deberia ser.

5. Lo considero muy importante ya que son profesiones que se llevan de la mano, en
hoteleria no solo se estudia como llevar un hotel, si no también como manejar
restaurantes para que estos funcionen perfectamente.

6. Hace aproximadamente 4-5 afios si aumento mucho el desempleo en el area de
hoteleria, esto debido a que muchas de las cadenas de hoteles decidieron cerrar
sus puertas. Actualmente esta situacion ha mejorado un poco, pero no al 100%.

7.Si duda si, hoy en dia para poder estudiar en una buena escuela de hoteleria es
necesario hacerlo en exterior, ya que aqui las escuelas han perdido la buena
educacion con la que yo pude educarme.

8. Sin pensarlo dos veces hace falta gastronomia tipica italiana, ahora hay muchas

variaciones de la comida italiana.

ENTREVISTA 3. Carlos Barreto R. Estudiante de Cocina Internacional en La New

Cuisine, Valencia.

1.Vivo en el Trigal, especificamente en la Calle Autocinema
2. Si, es un sector con bastante abundancia de comercios desde restaurantes, bares, y

tiendas hasta bodegones.
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3. Me lo imagino un poco cambiado en el aspecto residencial. Pienso que al ser tan
concurrido las personas decidirdn mudarse a un lugar mas tranquilo y residencial.

4. Es un sector que cuenta muy pocas areas ya que muchas de ellas se encuentran
ocupadas o abandonadas.

5. Si es importante, actualmente muchos adolescentes quieren estudiar estas carreras
de manera profesional, pero no encuentran un lugar en dénde.

6. En el area gastronomia actualmente ya no tanto, pero en el area hotelera sin duda
si, no solo en el sector de El Vifiedo o Valencia si no a nivel nacional y pudiera
considerar que a nivel mundial también.

7. Esta zona cuenta con diferentes espacios recreacionales de cultura, gastronomia y
hoteleria, pero ninguno fusiona los tres aspectos. Lo cual crearia un espacio super
interesante y en verdad le daria mucho valor comercial no solo a la zona, si no a la
ciudad.

8. La comida mediterrdnea no se encuentra en muchos lugares en Valencia y es una

de las mas destacadas a nivel mundial.

ENTREVISTA 4. Karen Ramos. Estudiante de Pasteleria Basica en Mezclas y Sabores,
Valencia.

1- Resido en Mafiongo, cerca del Sambil

2- Si conozco El Vifiedo, es una zona con muchisima variedad de restaurantes y
tiendas de un alto nivel social

3- Me lo imagino con mas arboles y mucho mas transito vehicular.

4- Cuenta con muchisimas areas recreacionales, pero muchas de ellas se parecen y
tienen el mismo concepto. Seria ideal crear un concepto diferente que llame la
atencion de las personas.

5- Si es importante, muchas personas estudian gastronomia solo por hobby, pero

también otro gran porcentaje quieren dedicarse a esto, como lo es mi caso. Al
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momento de decidir estudiar no contaba con muchas opciones con las que podia
escoger, a diferencia que en la Ciudad de Caracas si existe.

6- Por mucho tiempo estuve buscando empleo en el area de pasteleria y fue
verdaderamente un reto, si considero que hay bastante desempleo en ambas areas.

7- Caracas es conocida por sus buenos restaurantes y hoteles de excelencia, por lo que
Valencia también puede ser convertirse en un gran sitio turisticos para los
visitantes. Un complejo gastrondmico y hotelero ubicado en El Vifiedo le dara
vida nuevamente en la zona y se convertiria en un nuevo atractivo para el pais.

8- En Valencia hay muchisima variedad de comida, quizas pudiera ser la comida
americana. Ya que muchos de los restaurantes que trabajan con este tipo de

comida son de comida rapida.
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